
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: TK Original Thüringer Rostbratwurst

Art.-Nr.: 58210 11,0 kg Karton ergeben 10 x 10 Stück à 110 g

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Zutaten:

Produktmerkmale:

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

58210 Ktn 1 KG 11,0 100 Stk à 110 g

Nährwerte:

pro 100 g

Brennwert 863 kJ

206 kcal

Fett 17 g

     davon gesättigte Fettsäuren 6,7 g

Kohlenhydrate 1,2 g

     davon Zucker 1,0 g

Eiweiß 13 g

Salz 2,0 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 6 Monate

Produktgruppe: 26F TK Convenience Fleisch

Rezeptur: 7250 vom 23.07.2020

Durchschnittlich enthalten:

Schweinefleisch 80 %, Trinkwasser, Speisesalz, Gewürze, Würze, Dextrose, Emulgator: Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren,

Citronensäureester von Mono- und Diglyceriden von Speisefettsäuren, Säuerungsmittel: Citronensäure, Glucono-delta-Lacton,

Stabilisator: Diphosphate, Schweinedarm

oF, 8, Sw, oP, TK, Lf, Gf, okA
oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, 8 mit Phosphat, Sw mit Schweinefleisch/-fett, oP ohne Palmöl, -fett, TK tiefgekühlt, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei, okA ohne kennzeichnungspflichtige

Allergene

Feine Bratwurst nach Original Thüringer Rezeptur, frisches Schweinefleisch gewolft, Brühwurstbrät mit Gewürzen fein abgeschmeckt, in

Naturdärme gefüllt, roh und tiefgefroren.

als Hauptgerichte

Original Thüringer Rostbratwurst aus der Folie nehmen und schonend auftauen.

Zubereitung in der Pfanne: die aufgetauten Original Thüringer Rostbratwürste in etwas Öl bei mittlerer Hitze bei gelegentlichem Wenden

knusprig braun braten, ca. 8 - 10 Minuten.

Zubereitung auf dem Grill: die aufgetauten Original Thüringer Rostbratwürste auf den Grillrost (mittlere Hitze) legen, bei gelegentlichem

Wenden knusprig braun grillen ca. 8 - 10 Minuten je nach Temperatur.

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. Das Produkt ist nicht zum Rohverzehr geeignet.
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