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PRODUKTSPEZIFIKATION ) I

Produktbezeichnung KrauterkloBchen PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 58105 1,8 kg Faltschachtel = ca. 545 Stickaca. 3,3 g

Produktbeschreibung:
SuppenkléBchen mit harmonisch abgestimmten Krautern. Geeignet als Einlage fiir alle klaren Suppen und Briihen.

Zubereitung:
KrauterkloRchen in kochende klare Suppe oder Brithe geben. Bei schwacher Hitze 2-3 Minuten kochen. Danach weitere 4-5 Minuten
zugedeckt ziehen lassen.

Zutaten:

HARTWEIZENGRIESS, Palmfett, HUHNEREIWEISSPULVER, Paniermehl (WEIZENMEHL, Salz, Hefe), WEIZENMEHL, Sduerungsmittel
(Weinsaure (L+)), Backtriebmittel (Natriumcarbonat), 2,1 % Krauter (Petersilie, Kerbel, Majoran), Jodsalz (Salz, Kaliumjodat), Zucker,
Aroma, Hefeextrakt, Antioxidationsmittel* (Extrakt aus Rosmarin).

* ohne technologische Wirkung im zubereiteten Produkt, deshalb ist die Kennzeichnung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (gem. § 9
ZZulV) nicht erforderlich.
Produkt enthalt: Weizen, Ei

Kann Spuren enthalten: Milch, Senf

Produktmerkmale: oK, oF, oG, OV, oHgG, J, CC

oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, 0G ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, OV ovo-vegetabil, oHG ohne
Huhn/Gefliigel, ) mit Jodsalz, CC Cook & Chill geeignet

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt
58105 FS 1 KG 1,8
Nahrwerte:
pro 100 g
Kl6Bchen
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 1909 kJ
454 kcal
Fett 17g
davon gesattigte Fettsauren 8,7¢g
Kohlenhydrate 53g
davon Zucker 2,0g
Eiweil 17¢g
Salz 508
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kiihle Lagerung, 20 Monate
Produktgruppe: 17A Suppeneinlagen
Rezeptur: 20686 vom 22.06.2021
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