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PRODUKTSPEZIFIKATION ? I

Produktbezeichnung Linseneintopf PROFIKUCHE
tafelfertig
Art.-Nr.: 57596 Dose a 4000 ml

Produktbeschreibung:
Ein kraftiger Linseneintopf mit Linsen, Gemuse, Kartoffeln und Speck nach Hausmacherart.

Verwendungsmoglichkeiten:

Hervorragend fir die Gulaschkanone bei Veranstaltungen, servierfertig fiir den Ausschank im Suppen-Snack-Bereich.

Zubereitung:
Doseninhalt unter vorsichtigem Umrihren erhitzen - NICHT KOCHEN -
mikrowellengeeignet.

Zutaten:

Trinkwasser, 14 % Linsen, 16 % Gemusemischung ( Kartoffeln, Karotten, SELLERIE und Lauch), 3 % Rauchspeck (Schweinefleisch, Speisesalz,
Natriumnitrit, Natriumascorbat, Gewiirze, Gewurzextrakte, Buchenholzrauch), aufgeschlossenes Pflanzeneiweil}, SAHNE, Hefeextrakt, Zucker,
Tomatenmark, Rapsol, Antioxidationsmittel Ascorbinsdure, Branntweinessig, Verdickungsmittel (Guarkernmehl, Xanthan), Dextrose,
Sonnenblumendl, Aroma.

Produkt enthilt: Milch, Sellerie
Kann Spuren enthalten: Gluten, Ei, Senf

Produktmerkmale: oF, oG, 2, Sw, oR, oHG, oP, Gf
oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, 0G ohne geschmacksverstirkende Zusatzstoffe, 2 enthilt Antioxidationsmittel, Sw mit Schweinefleisch/-fett, oR ohne Rind, oHG ohne Huhn/Gefliigel, oP
Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
57596 Ktn. 4 DS 4000 ml 4,01 =4,2kg
Nahrwerte:
pro 100 mi
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 320kJ
71 kcal

Fett 1,7g

davon gesattigte Fettsauren 0,6g
Kohlenhydrate 9,2g

davon Zucker 14¢
EiweiR 48¢g
Salz 0,60g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kiihle Lagerung, 42 Monate
Produktgruppe: 60 Suppentopf Eintopfqualitat
Rezeptur: 223400700 vom 30.08.2019
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