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PRODUKTSPEZIFIKATION ? I

Produktbezeichnung Griiner Bohneneintopf PROFIKUCHE
mit Kartoffeln und Rindfleisch, tafelfertig
Art.-Nr.: 57556 Dose a 4000 ml

Produktbeschreibung:
Ein kraftiger Bohneneintopf mit griinen Brechbohnen, Kartoffeln und Rindfleisch nach Hausmacherart.

Verwendungsmoglichkeiten:

Hervorragend fir die Gulaschkanone bei Veranstaltungen, servierfertig fiir den Ausschank im Suppen-Snack-Bereich.

Zubereitung:
Doseninhalt unter vorsichtigem Umrihren erhitzen - NICHT KOCHEN -
mikrowellengeeignet.

Zutaten:

Trinkwasser, 22 % Griine Bohnen, 14 % Kartoffelwirfel, 6 % Rindfleisch (vorgegart), Kartoffelgranulat, Zwiebelwirfel, SAHNE, aufgeschlossenes
Pflanzeneiweil}, Speisesalz, Sonnenblumendl, WEIZENMEHL, Rapsol, Verdickungsmittel (Guarkernmehl, Xanthan), Zucker, Bohnenkraut,
Pfefferextrakt, Curcumaextrakt, Musskatnuss gemahlen, Thymian.

Produkt enthilt: Weizen, Milch
Kann Spuren enthalten: Ei, Sellerie, Senf

Produktmerkmale: oK, oF, oG, Rd, oHG

oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, Rd enthélt garantierte

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
57556 Ktn. 4 DS 4000 ml 401=4,2kg
Nahrwerte:
pro 100 mi
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 230 kJ
53 kcal

Fett 1,4¢g

davon gesattigte Fettsauren 0,7g
Kohlenhydrate 6,9¢g

davon Zucker 12¢g
EiweiR 3,2g
Salz 10g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kiihle Lagerung, 3,5 Jahre
Produktgruppe: 60 Suppentopf Eintopfqualitat
Rezeptur: 22365 0704 vom 23.03.2023
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