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PRODUKTSPEZIFIKATION ) I

Produktbezeichnung: Kalbs-Gefliigel Ragout fin PROFIKUCHE
aus Kalbs- und Gefliigelfleisch, Champignons und Spargel, tafelfertig
Art.-Nr.: 57412 200 g Dose

Produktbeschreibung:
Eine geschmacklich sehr fein abgerundete Spezialitdt, aus mageren Kalbsfleisch- und Gefligelfleischstiicken, Champignons, Spargel und
Sahne.

Verwendungsmdglichkeiten:
Das Kalbs-Gefliigel Ragout fin findet eine vielfache Verwendung als Vorspeise, Zwischenmahlzeit, Pastetenfiillungen oder zum Uberbacken
von Steaks, Schnitzeln und Ragout fin.

Zubereitung:
Die Dose im Wasserbad ca. 20 Minuten erhitzen oder Inhalt der Dose in der Mikrowelle erwdrmen. NICHT KOCHEN!

Zutaten:

Trinkwasser, Kalbsfleisch 21 %, Huhnerfleisch 19 %, Champignons 6 %, Spargel 5 %, SAHNE, Reismehl, WeiBwein, Rinderfett, Hihnerfett,
Zwiebeln, Speisesalz, modifizierte Starke, Zitronensaft aus Zitronensaftkonzentrat, Zucker, aufgeschlossenes Pflanzeneiweil, Gewdirz-
Extrakte (Pfeffer, Muskatnuss).

Produkt enthalt: Milch
Kann Spuren enthalten: Ei

Produktmerkmale: oK, oF, oG, Rd, oP, tfl, Gf, Alk, Hfr

oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstdarkende Zusatzstoffe, Rd enthdlt garantierte
Rindfleischbestandteile, oP ohne Palmal, -fett, tfl tafelfertig, Gf glutenfrei, Alk enthalt Alkohol, Hfr hefefrei

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt
57412 KT 1 DS 24
Nahrwerte:
pro 100 g
verzehrfertige
Durchschnittlich enthalten: Speise
Brennwert 491 kJ
118 kcal
Fett 6,5¢g
davon gesattigte Fettsauren 2,8¢g
Kohlenhydrate 3,6g
davon Zucker 05¢g
Eiweil 10g
Salz 12¢g
Mindesthaltbarkeit: Trockene und kihle Lagerung, 42 Monate
Produktgruppe: 64 Feinkost-Spezialitdten Gourmet
Rezeptur: 15857 vom 27.10.2022
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