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Produktbezeichnung Holsfemer Apfelfruchtsauce PROFIKUCHE
mit Apfelwiirfeln und Rosinen, tafelfertig

Art.-Nr.: 56700 4,0 Dosen a 2,8 kg

Produktbeschreibung:
Eine leicht gebundene, fruchtige Dessertsauce mit Apfelwirfeln und Rosinen, mit Zimt verfeinert.

Verwendungsmoglichkeiten:

Als Dessert zum Abschluss einer Mahlzeit.

Zubereitung:
tafelfertig, kalt oder warm

Zutaten:
50 % Apfelwirfel, Trinkwasser, Zucker, 5 % Rosinen, modifizierte Starke, Antioxidationsmittel Ascorbinsaure, Verdickungsmittel (Guarkernmehl,
Johannisbrotkernmehl, Xanthan), Rapsol, Aroma, Sauerungsmittel Citronensaure, Zimt gemahlen.

Produktmerkmale: oF, 2, V, oGl, fzu, oP, Lf, Gf, okA
oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, 2 enthdlt Antioxidationsmittel, V vegan, oGl ohne Gelatine, fzu fertig gezuckert, oP ohne Palmdl, -fett, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei, okA ohne
kennzeichnungspflichtige Allergene

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
56700 Ktn. 4 Ds. (2850 ml) 2,8kg
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 412 kJ
92 kcal

Fett Og

davon gesattigte Fettsauren Og
Kohlenhydrate 22g

davon Zucker 19¢g
EiweiR Og
Salz* Og

* Salz errechnet sich aus dem naturlich vorkommenden Natriumgehalt der Zutaten.

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kiihle Lagerung, 18 Monate
Produktgruppe: 76 Tafelfertige Desserts und Gritzen
Rezeptur: Rez.-Nr. 22721 0754 vom 04.05.2016
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