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PRODUKTSPEZIFIKATION ? I

Produktbezeichnung: Kaltbinder-Plus
modifizierte Stdrke auf Maisbasis

PROFIKUCHE

Art.-Nr.: 55760 550 g Dose
55765 5,0 kg Eimer

Produktbeschreibung: Modifizierte Starke auf Basis von Mais. Gut verschlossen, kihl und trocken lagern.

Verwendungsmoglichkeiten:

Kaltbinder-Plus ist ein Kaltsaftbinder zum Andicken von kalten sowie heiBen Getranken, Suppen, plrierten Speisen sowie Trinknahrung. Dieses
Produkt leistet einen wichtigen Beitrag zur optimalen Erndhrung bei Kau- und Schluckstorungen.

Zubereitung:
Kurz und kréaftig in die fertige Speise bzw. Getranke einrlihren. Ca 1 - 2 Minuten quellen lassen.

Einsatzmenge in 200 ml fertige
flissige Konsistenz 5g
samige Konsistenz 10g
Pudding Konsistenz 15¢g

10 g Kaltbinder-Plus entsprechen ca. 1 gehduften Essloffel
5 g Kaltbinder-Plus entsprechen ca. 1 gestrichenen Dosierl6ffel

Zutaten:
modifizierte Maisstarke

Produktmerkmale: oK, oF, oG, V, oR, oHG, oP, Lf, Gf, Pa, SE, PK, okA, InP

oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, V vegan, oR ohne Rind, oHG
ohne Huhn/Gefliigel, oP ohne Palmél, -fett, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei, Pa purinarm, SE fir Senioren-Erndhrung geeignet, PK geeignet fiir pirierte Kost, okA ohne kennzeichnungspflichtige
Allergene, InP Instant Pulver

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
55760 Ds 1 Ds 550¢g
55765 Ei 1 kg 5,0 kg
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten: Pulver
Brennwert 1585 kJ
373 kcal
Fett Og
davon gesattigte Fettsauren Og
Kohlenhydrate 93g
davon Zucker Og
EiweiR Og
Salz* Og

* Salz errechnet sich aus dem natdirlich vorkommenden Natriumgehalt der Zutaten.

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kiihle Lagerung, 12 Monate
Produktgruppe: 84 Nahrungserganzung
Rezeptur: 27299 vom 21.03.2018
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