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Produktbezeichnung TK Mandarinen-Johannisbeer-Schnitte PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 54891 4,2 kg Karton ergeben 63 Stiick a ca. 66,6 g

Produktbeschreibung:
Ruhrteigschnitte mit versunkenen Mandarinenspalten und Johannisbeeren mit einem leichten Guss Uiberzogen, fertig gebacken, tiefgefroren.
Abmessungen ca. : 90 mm x 53 mm

Verwendungsméglichkeiten:
Als Zwischenmahlzeit mit Kaffee/Tee am Nachmittag.

Zubereitung:
Produkt zum Auftauen unbedingt aus der Verpackung nehmen und bei Zimmertemperatur (ca. 21°C) ca. 4 Std. auftauen lassen, im
Kuhlschrank (ca. 6 -7 °C) ca. 6 Std. auftauen lassen. Aufgetaute Ware nicht wieder einfrieren.

Zutaten:

Mandarinen 22 %, WEIZENMEHL, pflanzliches Ol: Raps; Zucker, Johannisbeeren 11 %, Wasser, WEIZENSTARKE, VOLLEIOULVER, Maltodextrin:
Mais; Zitronensaft, Backtriebmittel: E 500 Natriumcarbonate, E 450 Diphosphate; Glucosesirup, LACTOSE, Geliermittel: E 440 Pektin, E 407
Carrageen; Salz, Sdureregulator: E 330 Zitronensaure; Verdickungsmittel: E 410 Johannisbrotkernmehl; Sduerungsmittel: E 330 Zitronensaure.

Produkt enthilt: Weizen, Ei, Milch
Kann Spuren enthalten: Mandel, Haselnuss

Produktmerkmale: oK, oF, OLV, 0oGl, oP, TK

oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, OLV ovo-lacto-vegetabil, oGl ohne Gelatine, oP ohne Palmdl, -fett, TK tiefgekuhlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54891 Ktn. 1 Ktn. 4,2 kg 63St.aca. 66,6 g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 1215 kJ
290 kcal
Fett 15g
davon gesattigte Fettsauren 15¢g
Kohlenhydrate 34g
davon Zucker 22g
EiweiR 39¢g
Salz 0,57 g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 18 Monate
Produktgruppe: 27D Wela-TK Kuchen/Geback
Rezeptur: 10870 vom 16.04.2024
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