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PROFIKUCHE

PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: TK Mini Buttermilchballchen

Art.-Nr.: 54885 2,0 kg Karton mit ca. 111 Stiick a 18 g

Produktbeschreibung:
Kleine Ballchen mit Zucker dekoriert.
Siedegeback aus Brandmasse, fertig gebacken, tiefgefroren.

Verwendungsmoglichkeiten:
Als siiBes Geback.

Zubereitung:
Bei Raumtemperatur ca. 30 Minuten auftauen. Verzehrfertig. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Zutaten:
BUTTERMILCH 26 %, WEIZENMEHL, VOLLEI, Zucker, Palmfett, Rapsél, WEIZENSTARKE, Stabilisatoren (Guarkernmehl, Xanthan),
VOLLMILCHPULVER, Backtriebmittel (Diphosphate, Natriumbicarbonate), Emulgatoren (Milchsdureester von Mono- und Diglyceriden von

Speisefettsdauren, Natriumstearoyl-2-lactylat), Aromen, Glukosesirup, Speisesalz, MILCHEIWEIR.

Produkt enthilt:

Gluten, Ei, Milch

Kann Spuren enthalten: Soja, Schalenfriichte, Sesam

Produktmerkmale:

oK, oF, OLV, oGl, TK
oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, OLV ovo-lacto-vegetabil, oGl ohne Gelatine, TK tiefgekiihlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54885 Karton 1 KG 2,00 ca. 111 Stiick
4l18g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 1332 kJ
318 kcal
Fett 16g
davon gesattigte Fettsduren 6,68
Kohlenhydrate 38g
davon Zucker 15¢g
Eiweil 53g
Salz 0,55¢g

Mindesthaltbarkeit:
Produktgruppe:
Rezeptur:

Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 12 Monate

27D TK Kuchen und Geback
52303.07 vom 14.12.2023

54885 Mini Buttermilchballchen 111x18g=2,0kg TK GVSpezi V 30.05.2024 do
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