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PRODUKTSPEZIFIKATION w E la

Produktbezeichnung: TK Mandel-Bienenstich-Schnitte PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 54861 4,0 kg Karton ergeben 40 Stiick a 100 g

Produktbeschreibung:
Hefeteig mit Sahnefillung (51%) und mit einer Mandeldecke Uberzogen; fertig gebacken, tiefgefroren.

Verwendungsmoglichkeiten:
Als Zwischenmabhlzeit mit Kaffee/Tee am Nachmittag.

Zubereitung:
Produkt zum Auftauen unbedingt aus der Verpackung nehmen und bei Zimmertemperatur ca. 3 Std. auftauen lassen. Aufgetaute Ware
nicht wieder einfrieren.

Zutaten:

44 % SCHLAGSAHNE (33% Fett), WEIZENMEHL, Zucker, Wasser, 6,6 % MANDELN, BUTTER, Glukosesirup, LAKTOSE, pflanzliches Fett
(Palm), Hefe, SUSSMOLKENPULVER, Gelatine, Dextrose, WEIZENSTARKE, Verdickungsmittel (E 407, E 410), VOLLEI, Salz, natiirliches
Vanillearoma, natirliche Aromen, VOLLMILCHPULVER, Emulgator (SOJALECITHIN), farbendes Lebensmittel (Saflorextrakt,
Karottensaftkonzentrat).

Produkt enthilt: Weizen, Ei, Soja, Milch, Mandel
Kann Spuren enthalten: Schalenfriichte, Sesam

Produktmerkmale: oK, oF, RGI, TK
oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, RGl mit Rind-Gelatine, TK tiefgekiihlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54861 Ktn. 1 Ktn. 4,0 kg 40St. 3100 g
Néhrwerte:
pro100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 1564 kJ
375 kcal
Fett 24 g
davon gesattigte Fettsdauren 12g
Kohlenhydrate 33g
davon Zucker 13 g
Eiweild 6,4¢g
Salz 0,36¢g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 6 Monate
Produktgruppe: 27D Wela-TK Kuchen/Geback
Rezeptur: 4612422 vom 07.02.2020
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