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PRODUKTSPEZIFIKATION w E la

Produktbezeichnung: TK Nuss-Karamell-Blechkuchen PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 54802 4,65 kg ergeben 72 Stlickaca.65 g

Produktbeschreibung:
Hochwertige Riilhrmasse mit Karamellgeschmack auf einer leckeren Haselnuss-Rithrmasse mit gehobelten Haselnilssen dekoriert und mit
Dekorpuder abgestaubt.

Verwendungsmdglichkeiten:
Als Zwischenmabhlzeit mit Kaffee/Tee am Nachmittag.

Zubereitung:

Verpackung in gefrorenem Zustand entfernen. Auftauzeit im Kihlschrank (<= 8 °C) ca. 12 Stunden. Nach dem Auftauen nicht wieder
einfrieren.

Nach dem Auftauen im Kihlschrank aufbewahren und zligig verbrauchen: gebackene Produkte ca. 3-4 Tage, Sahneprodukte ca. 2 Tage,
Obstkuchen ca. 1-2 Tage.

Zutaten:

Wasser, Rapsol, Zucker, VOLLEI, WEIZENMEHL, Starke (WEIZEN), HASELNUSSKERNE 6,7 %, BUTTERREINFETT, modifizierte Starke,
Sauerungsmittel (E 341, E 450), Dextrose, MAGERMILCHJOGHURTPULVER, Backtriebmittel (E 500), Emulgatoren (E 472b, E 481),
MAGERMILCHPULVER, stark entolter Kakao, MIICHEIWEISS, Salz, natirliches Aroma, Stabilisator (E 415), Saureregulator (E 331),
pflanzliches Fett (Sal).

Produkt enthilt: Gluten, Weizen, Ei, Milch, Haselnuss
Kann Spuren enthalten: Erdnuss, Soja, Schalenfriichte, Lupine

Produktmerkmale: oK, oF, OLV, oGl, oP, TK
oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, OLV ovo-lacto-vegetabil, oGl ohne Gelatine, oP ohne Palmal, -fett, TK
tiefgekihlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54802 Ktn. 1 Ktn. 4,65 kg 72St.aca.65g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 1742 k)
416 kcal
Fett 26¢g
davon gesattigte Fettsdauren 3,8¢g
Kohlenhydrate 40g
davon Zucker 18¢g
Eiweill 53¢g
Salz 0,95¢g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 18 Monate
Produktgruppe: 27D Wela-TK Kuchen/Geback
Rezeptur: 551 vom 04.01.2024
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