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PRODUKTSPEZIFIKATION ) I

Produktbezeichnung: TK Winterkuchen Schneesturm

PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 54768 4,6 kg Karton ergeben 40 Stick aca. 115 g
Produktbeschreibung:

Dunkler Riihrteigkuchen bedeckt mit einer Puddingmasse, dekoriert mit Mandeln 5 % und Dekorpuder, fertig gebacken, tiefgefroren.

Verwendungsméglichkeiten:
Als Zwischenmahlzeit mit Kaffee/Tee am Nachmittag.

Zubereitung:

Zum Auftauen aus der Verpackung nehmen.

Bei Zimmertemperatur ca. 4 Stunden auftauen lassen.
Aufgetaute Ware nicht wieder einfrieren!

Zutaten:

Backmischung (WEIZENMEHL, Zucker, WEIZENSTARKE, EIKLARPULVER, Backtriebmittel: Diphosphate, Natriumcarbonate;
SURMOLKENPULVER, Verdickungsmittel: Natriumalginat; Glukosesirup, Emulgatoren: Milchsiureester von Mono- und Diglyceriden von
Speisefettsauren, Polyglycerinester von Speisefettsdauren; Speisesalz, MAGERMILCHPULVER, Aroma, farbendes Lebensmittel:
Karottenextrakt, Kurkuma), Wasser, Mischung aus kandierten Friichten (Orangenschalen, Zitronenschalen, Glukose-Fruktose-Sirup,
Zucker, Zedernfruchtschalen, Sduerungsmittel: Citronensaure), Gebackfiillmasse (Zucker, Palmfett ganz gehartet, MOLKENERZEUGNIS,
MAGERMILCHPULVER, modifizierte Starke, WEIZENMEHL, Glukosesirup, Erbsenprotein, HARTWEIZENGRIER, Kartoffelflocken,
MANDELPULVER, HUHNEREIKLARPULVER, Emulgator: Mono- und Diglyceride von Speisefettsduren, Essigsdureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefettsauren; MILCHEIWEIB, Aroma, Karottenextrakt, Backtriebmittel: Natriumcarbonate, Diphosphate;
Speisesalz), VOLLEI, Rapsél, Zucker, MANDELN gestiftelt, Dekorzucker (Dextrose, WEIZENSTARKE, Palmfett, Trennmittel:
Calciumcarbonat; Rapsol, Aroma). Aprikosenzubereitung (Glukose-Fruktose-Sirup, Aprikosenmark aus Aprikosenkonzentrat, Wasser,
Geliermittel: Pektine; Sduerungsmittel: Citronensiure), Cremepulver (Zucker, modifizierte Stirke, SURBMOLKENPULVER,
MAGERMILCHPULVER, Palmél, Glukosesirup, Palmkernfett, Sdureregulatoren: Calciumacetate, Natriumphosphate; Stabilisatoren:
Diphosphate, Kaliumphosphate; Emulgatoren: Mono- und Diglyceride von Speisefettsauren, Essigsaureester von Mono- und
Diglyceriden von Speisefettsauren; MILCHEIWEIR nattirliches Aroma), VOLLMILCHPULVER, Kakaopulver, Gewiirzmischung (Zimt,
Koriander, Piment, Macis, Nelken, Anis, Kardamom), Backpulver (Backtriebmittel: Diphosphate, Natriumcarbonate; WEIZENSTARKE),
Zubereitung mit Vanillegeschmack (Glukosesirup, Invertzuckersirup, Fruchtzuckersirup, Aroma, fairbende Lebensmittel:
Karottenkonzentrat, Saflorkonzentrat; Vanilleschotenpulver, modifizierte Starke).

Produkt enthilt: Gluten, Weizen, Ei, Milch, Mandel
Kann Spuren enthalten: Erdnuss, Soja, Schalenfriichte, Sellerie, Sesam, Lupine

Produktmerkmale: oK, oF, OLV, oGl, TK
oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, OLV ovo-lacto-vegetabil, oGl ohne Gelatine, TK tiefgekuhlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54786 Ktn. 1 Ktn. 4,6 kg 40St.al1l15g
Néhrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 1426 kJ
340 kcal
Fett l4g
davon gesattigte Fettsduren 2,5g
Kohlenhydrate 47g
davon Zucker 33g
Eiweil 55g
Salz 0,80 g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 9 Monate
Produktgruppe: 27D Wela-TK Kuchen/Geback
Rezeptur: 5042P vom 07.07.2026
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