
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: TK Konditorei Käsekuchen mit Crunchy-Boden

Art.-Nr.: 54739 2,5 kg Karton ungeschnitten

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

 

Zubereitung:

Zutaten:

Produkt enthält: Gluten, Weizen, Ei, Milch

Produktmerkmale:

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

54739 Ktn. 1 Ktn. 2,5 kg mind. 12 Stück

Nährwerte:

pro 100 g

Brennwert 1093 kJ

261 kcal

Fett 12 g

     davon gesättigte Fettsäuren 5,3 g

Kohlenhydrate 32 g

     davon Zucker 22 g

Eiweiß 6,0 g

Salz 0,23 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 12 Monate

Produktgruppe: 27D Wela-TK Kuchen/Gebäck

Rezeptur: 842 v. 02.04.2026

Käsekuchen mit Quark- und Schmandanteil je 21 % und einem Streuselboden, fertig gebacken, tiefgefroren.

Als Zwischenmahlzeit mit Kaffee/Tee am Nachmittag.

Zum Auftauen aus der Verpackung nehmen. 

Bei Zimmertemperatur ca. 4 Stunden auftauen lassen.

Aufgetaute Ware nicht wieder einfrieren!

MAGERQUARK 21 %, SCHMAND 21 %, Zucker, Backmittel (Zucker, MAGERMILCHPULVER, WEIZENSTÄRKE, modifizierte Stärke, 

HÜHNEREIKLARPULVER, Emulgator: Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren; Aroma, Speisesalz), WEIZENMEHL, Wasser, 

SPEISEQUARK, VOLLEI, Margarine (Palmfett, pflanzliche Öle (Palm, Raps), Wasser, Emulgator: Mono- und Diglyceride von 

Speisefettsäuren; Speisesalz, natürliches Aroma, Antioxidationsmittel: Alpha-Tocopherol; Säureregulator: Citronensäure), Rapsöl.

Kann Spuren enthalten: Erdnuss, Soja, Schalenfrüchte, Sellerie, Senf, Sesam, Lupine

oF, 2, OLV, oGl, TK
oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, 2 enthält Antioxidationsmittel, OLV ovo-lacto-vegetabil, oGl ohne Gelatine, TK tiefgekühlt

Durchschnittlich enthalten:

54739 Konditorei Käsekuchen, ungeschnitten, 1 x 2.500 g = 2,5 kg Entwurf TK GVSpezi V 29.05.2026 NA Kaltenkirchen, den 23.06.2026 Seite 1 von Seiten 1


