
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: TK Kürbis-Falafel-Bällchen

vegan

Art.-Nr.: 54480 4,0 kg Karton ergeben 160 Stück à 25 g

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Zutaten:

Produktmerkmale:

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

54480 Ktn. 1 KG 4,0 160 St. à 25 g

Nährwerte:

pro 100 g

Brennwert 787 kJ

189 kcal

Fett 9,7 g

     davon gesättigte Fettsäuren 1,1 g

Kohlenhydrate 15 g

     davon Zucker 1,7 g

Eiweiß 5,7 g

Salz 1,3 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 18 Monate

Produktgruppe: 25 TK Burger & Co. vegan

Rezeptur: 8980 vom 05.02.2019

Durchschnittlich enthalten:

Kichererbsen 44%, Kürbis 29%, Rapsöl, Zwiebeln, Stärke, Kartoffelflocken, Olivenöl, Kräuter, Speisesalz, Gewürze, Zucker, Stabilisator

Hydroxypropylmethylcellulose.

oK, oF, oG, V, oP, TK, Lf, Gf, okA
oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe, V vegan, oP ohne

Palmöl, -fett, TK tiefgekühlt, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei, okA ohne kennzeichnungspflichtige Allergene

Hergestellt aus Kichererbsenpüree und Kürbiswürfeln, gewürzt, ausgeformt, vorgebacken und tiefgekühlt.

Als Hauptgericht oder als Snack.

Pfanne: mit etwas Öl bei mittlerer Hitze 8 - 10 Minuten braten.

Kombi-Dämpfer (Heißluft): bei 180-190°C, ca. 10 - 12 Minuten backen.

Backofen (Umluft): bei 190-200°C, ca. 11 - 13 Minuten backen.

Backofen (Ober-/Unterhitze): bei 200-210°C, ca. 15 - 20 Minuten backen.

Friteuse: bei 175°C, ca. 4 - 5 Minuten backen.
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