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PRODUKTSPEZIFIKATION ) I

Produktbezeichnung: TK Geflugelfrikadelle
tiefgekiihlt, ohne Zwiebeln, ohne Fett gebraten

PROFIKUCHE

Art.-Nr.: 54458 Karton 6,4 kg, 80 Stiick aca. 80 g

Produktbeschreibung:
Geflugelfrikadelle von mittelfeiner Kérnung und sehr milder Wiirzung, vereinzelt Krauter und Gewiirze erkennbar, ohne Fett
gebraten, I.Q.F., im Schlauchbeutel; Stiickgewicht: ca. 80 g. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Verwendungsmdglichkeiten:
Geflugelfrikadellen sind der Klassiker auf jeder Party, dazu kann ein Senf-Dip gereicht werden oder man serviert die Frikadellen ganz
klassisch mit Kartoffelsalat.

Zubereitung:

Konvektomat: auf 140 °C/60 % Feuchte vorheizen, 18 - 20 gefrorene Frikadellen auf ein 1/1 Edelstahl-
GN-Blech legen und ca. 17 Min. erhitzen.

Pfanne: das aufgetaute Produkt mit geringer Fettzugabe bei mittlerer Hitze ca. 3 Min. von jeder

Seite braten.

Zutaten:
Putenfleisch 70 %, Paniermehl (WEIZENMEHL, Wasser, Speisesalz, Hefe), Huhnerbrihe (Wasser, Hiihnerfleisch), Speisesalz,
WEIZENPROTEIN, Krauter, Trockenglukosesirup, Gewlirze

Produkt enthalt: Gluten, Weizen
Kann Spuren enthalten: Ei, Milch, Senf

Produktmerkmale: oK, oF, oG, oR, oSw, oP, TK

oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, oR ohne Rind, oSw ohne
Schwein, oP ohne Palmdl, -fett, TK tiefgekuhlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54458 KT 1 KG 6,4 kg 80 Stiick
Nahrwerte:
pro 100 g
Ferti dukt
Durchschnittlich enthalten: ertigprocu
Brennwert 748 k)
179 kcal
Fett 84¢g
davon gesattigte Fettsauren 2,1g
Kohlenhydrate 10g
davon Zucker 10¢g
Eiweil 15g
Salz 2,0g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, bei unter -18°C, Mindesthaltbarkeit ab Produktion 12 Monate
Produktgruppe: 26G Wela-TK Convenience Gefllgel
Rezeptur: 9723 vom 27.03.2020
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