PRODUKTSPEZIFIKATION w E Ia

Produktbezeichnung: TK Geflugelbratwurst fein, 50g PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 54450 5,0 kg Karton ergeben 100 Stiick a 50 g

Produktbeschreibung:
Feine Bratwurst aus Geflugelfleisch, frisches Putenfleisch gewolft, Brilhwurstbrat mit Gewiirzen fein abgeschmeckt, in Naturdarme gefullt,

roh und tiefgefroren.

Verwendungsmdglichkeiten:
als Hauptgerichte

Zubereitung:

Gefllgelbratwurst aus der Folie nehmen und schonend auftauen.

Zubereitung in der Pfanne: die aufgetauten Gefliigelbratwiirste in etwas Ol bei mittlerer Hitze bei gelegentlichem Wenden knusprig braun
braten, ca. 8 - 10 Minuten.

Zubereitung auf dem Grill: die aufgetauten Gefligelbratwirste auf den Grillrost (mittlere Hitze) legen, bei gelegentlichem Wenden
knusprig braun grillen ca. 8 - 10 Minuten je nach Temperatur.

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. Das Produkt ist nicht zum Rohverzehr geeignet.

Zutaten:
Putenfleisch 82 %, Trinkwasser, Speisesalz, Stabilisator: Disphosphate - E450, Gewirze (SENF), Dextrose, Geschmacksverstarker:
Mononatriumglutamat - E621, Zitronendl

Produkt enthalt: Senf
Kann Spuren enthalten: Gluten, Ei, Soja, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Sulfit/ Schwefeldioxid, Lupine

Produktmerkmale: oF, 3, 8, oP, TK, Lf, Gf

oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, 3 enthalt Geschmacksverstarker, 8 mit Phosphat, oP ohne Palmdl, -fett, TK tiefgekihlt, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54450 Ktn 1 KG 5,0 100 Stka 50 g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 850 kJ
204 kcal
Fett 12g
davon gesattigte Fettsdauren 0,3g
Kohlenhydrate Og
davon Zucker Og
EiweiR 23g
Salz 19g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 18 Monate
Produktgruppe: 26G TK Convenience Geflugel
Rezeptur: 4751 vom 07.11.2025
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