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PRODUKTSPEZIFIKATION w E la

Produktbezeichnung: TK Hahnchenschnitzel PROFIKUCHE
paniert, frittiert, tiefgefroren
Art.-Nr.: 54422 3,0 kg Karton ergeben 30 Stlick a 100 g

Produktbeschreibung:
Zarte Hahnchenbrust, mit flissiger Wiirze, paniert, frittiert, tiefgefroren.

Verwendungsmoglichkeiten:
Das klassische panierte Hahnchenbrustfilet garniert mit Zitronenscheiben und dazu Pommes frites.

Zubereitung:

Produkt tiefgefroren verarbeiten und nur durchgegart verzehren (Kerntemperatur mind. 75 °C). Gewichtsverlust durch Tieffrieren und
Erhitzen.

- Pfanne: bei mittlerer Hitze ca. 6-10 Min. braten, mehrmals wenden.

- Konvektomat: bei 160°C (trockene Hitze) ca. 10 Min. erhitzen.

- Backofen: bei 220°C vorgeheizt, ca. 13 -15 Min. erhitzen.

- HeiBluftfritteuse: bei 180°C vorgeheizt, ca. 7 - 8 Min. erhitzen.

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Zutaten:

Hahnchenbrustfilet 60 %, WEIZENMEHL, Rapsol, Trinkwasser, Starke (WEIZEN, Mais), Speisesalz, Dextrose, Reisspeisegriel3, Hefe.

Produkt enthalt: Gluten, Weizen

Produktmerkmale: oK, oF, 0G, oR, oSw, oP, TK, Lf
oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, oR ohne Rind, oSw ohne
Schwein, oP ohne Palmdl, -fett, TK tiefgekihlt, Lf lactosefrei

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54422 Ktn. 1 KG 3,0 30St.a100g
Nédhrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 833 kJ
199 kcal
Fett 76¢
davon gesattigte Fettsduren 08¢g
Kohlenhydrate 10g
davon Zucker Og
Eiweild 22¢g
Salz 12g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 18 Monate
Produktgruppe: 26G TK Convenience Gefliigel
Rezeptur: 01411 vom 06.03.2025
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