
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: TK Rinderhacksteak Hacienda

Saisonware

Art.-Nr.: 54410 3,75 kg Karton ergeben 25 Stück à ca. 150 g

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Zutaten:

Produkt enthält: Weizen, Ei, Senf

Produktmerkmale:

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

54410 Ktn 1 KG 3,75 25 St. à ca. 150 g

Nährwerte:

pro 100 g

Brennwert 863 kJ

207 kcal

Fett 12 g

     davon gesättigte Fettsäuren 4,8 g

Kohlenhydrate 10 g

     davon Zucker 1,2 g

Eiweiß 15 g

Salz 1,8 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 12 Monate

Produktgruppe: 26F TK Convenience Fleisch

Rezeptur: 9903 vom 27.03.2020

Durchschnittlich enthalten:

Rindfleisch 75 %, Paniermehl (WEIZENMEHL, Speisesalz, Hefe), Zwiebeln, EIKLAR, Gewürz-/ Kräutermischung (enthält SENF), Kartoffelstärke,

Speisesalz, Gemüsebrühe (Speisesalz, Gemüsepulver (Lauch, Zwiebel), Dextrose, Gemüseextrakt (Tomate, Karotte), Gewürzextrakt),

Trockenglukosesirup, Zucker.

Kann Spuren enthalten: Milch, Sellerie

oK, oF, Rd, Ei, oP, TK, Lf
oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, Rd enthält garantierte Rindfleischbestandteile, Ei Ei bei Fleischartikel, oP ohne

Palmöl, -fett, TK tiefgekühlt, Lf lactosefrei

Rinderhacksteak pikant gewürzt, in der Optik eines Rumpsteaks, ohne Fett gebraten, I.Q.F., im Schlauchbeutel; Stückgewicht: ca. 150 g.

als Hauptgericht

Konvektomat: Auf 160 °C vorheizen, 10 - 12 gefrorene Hacksteaks auf ein 1/1 Edelstahl-GN-Blech legen und ca. 16 Min. erhitzen.

Pfanne: Das aufgetaute Produkt mit geringer Fettzugabe bei mittlerer Hitze ca. 3 Min. von jeder Seite braten.

Kontaktgrill: auf 190 °C vorheizen, aufgetautes Produkt (Kerntemperatur ca. 4 °C) für ca. 4 Min. auf dem Kontaktgrill grillen

Bei allen Zubereitungen sollte eine Kerntemperatur von 75 °C erreicht werden.

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.
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