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PRODUKTSPEZIFIKATION w E la

Produktbezeichnung: TK Paprikaschote rot PROFIKUCHE
vegan
Art.-Nr.: 54405 10,0 kg Karton ergeben 50 Stiick a 200 g

Produktbeschreibung:
Herzhaft gewiirzte Paprikaschote, gefiillt mit Erbsen-, WeizeneiweiR und buntem Gemdiise, roh, tiefgefroren.

Verwendungsmoglichkeiten:
als Hauptgericht

Zubereitung:

Tiefgefroren zubereiten. Vor dem Verzehr vollstdndig durcherhitzen. Nicht zum Rohverzehr geeignet. Nach dem Auftauen nicht wieder
einfrieren. Gewichtsverlust durch Tiefgefrieren und Erhitzen.

Kombidampfer: Bei 180 °C auf Stufe "Kombidampf" ca. 40 - 50 Minuten garen.

Pfanne: Paprikaschote anbraten, mit Wasser angieen und ca. 50 - 60 Minuten im eigenen Sud garen.

Zutaten:

Paprika 50 %, Fillung (Erbsen- und WEIZENZUBEREITUNG (Wasser, Erbseneiweil, WEIZENEIWEISS, WEIZENMEHL, Zwiebeln), Paprika,
Wiirzmischung (Reismehl, jodiertes Speisesalz (Salz, Kaliumjodat), Gewiirze (enthalten SENFMEHL), Zucker, SELLERIEGEWURZEXTRAKT,
Zwiebeln, Knoblauch, Zitronenél), Mais, Rapssamendl, Verdickungsmittel (Methylcellulose)).

Produkt enthilt: Weizen, Sellerie, Senf
Kann Spuren enthalten: Ei, Soja, Milch, Schalenfriichte, Sesam

Produktmerkmale: oK, oF, oG, V, J, oP, TK, Lf
oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, V vegan, J mit Jodsalz, oP
ohne Palmal, -fett, TK tiefgekuhlt, Lf lactosefrei

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54405 Ktn 1 KG 10,0 50St.a200g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 395 kJ
95 kcal

Fett 4,1g

davon gesattigte Fettsdauren 04¢g
Kohlenhydrate 758

davon Zucker 33¢g
Eiweild 54g
Salz 12g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 9 Monate
Produktgruppe: 25K TK Menikomponenten vegetarisch/vegan
Rezeptur: 313020 vom 02.05.2022
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