
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: TK Feuerspieße "Budapest"

Art.-Nr.: 54401 7,5 kg Karton ergeben 50 Stück à 150 g

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Zutaten:

Produkt enthält: Weizen

Produktmerkmale:

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

54401 Ktn 1 KG 7,5 50 St. à 150 g

Nährwerte:

pro 100 g

Brennwert 1012 kJ

242 kcal

Fett 19 g

     davon gesättigte Fettsäuren 6,9 g

Kohlenhydrate 7,6 g

     davon Zucker 1,6 g

Eiweiß 9,2 g

Salz 1,2 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 12 Monate

Produktgruppe: 26F TK Convenience Fleisch

Rezeptur: 70266 vom 26.09.2019

Pikante Kombination aus gebratenen Fleischklößchen vom Schwein mit geräuchertem Speck und knackig-frischer Paprika, auf Holzspieß

gesteckt, vorgegart, tiefgefroren.

als Hauptgericht

Tiefgefroren zubereiten. Vor dem Verzehr vollständig durcherhitzen. Nicht zum Rohverzehr geeignet. Nach dem Auftauen nicht wieder

einfrieren. Gewichtsverlust durch Tiefgefrieren und Erhitzen.

Kombidämpfer: Bei 180 °C auf Stufe "Heißluft" den Spieß ca. 15 Minuten erhitzen.

Pfanne:In wenig Fett ca. 10 Minuten braten.

Backofen: Bei 180 °C auf Stufe "Heißluft" den Spieß ca. 15 Minuten erhitzen.

Friteuse: Bei ca. 160 °C ca. 8 Minuten frittieren.

Gebratene Fleischklößchen 64 % (Schweinefleisch, Zwiebeln, Paniermehl (WEIZENMEHL, Hefe, Speisesalz, Zucker), Kartoffelstärke,

Paprika, Speisesalz, Gewürze, Glucose), Paprika 21 %, Bauchspeck 14 % (Schweinefleisch, Buchenholzrauch, Konservierungsstoff

(Natriumnitrit), Speisesalz), Rapssamenöl.

Kann Spuren enthalten: Soja, Milch, Senf

oF, oG, 7, Sw, oP, TK
oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe, 7 mit Konservierungsstoff, Sw mit Schweinefleisch/-fett, oP ohne Palmöl, -fett, TK tiefgekühlt

Durchschnittlich enthalten:
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