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PRODUKTSPEZIFIKATION ) I

Produktbezeichnung: TK Kartoffelpldtzchen -
. PROFIKUCHE
vegetarisch
Art.-Nr.: 54386 5,0 kg Karton ergeben ca. 138 Stlick aca. 36 g

Produktbeschreibung:
Hergestellt aus frischen Kartoffelraspeln und frischem Kartoffelpiree, gewirzt, ausgeformt, vorgebacken und freiflieBend tiefgefroren.

Verwendungsmoglichkeiten:
als Hauptgericht oder als Zwischenmabhlzeit

Zubereitung:

Combidampfer (HeiBluft): 190°C, ca. 13 Min.
Backofen (Ober-/ Unterhitze): 220°C, ca. 13 Min.
Backofen (Umluft): 200°C, ca. 15 Min.

Bratpfanne: mittlere Hitze, ca. 5 Min. je Seite braten.

Zutaten:

Kartoffeln, Rapsdl, Kartoffelflocken, Speisesalz, MAGERMILCHPULVER, VOLLEIPULVER, Dextrose.

Produkt enthilt: Ei, Milch

Produktmerkmale: oK, oF, oG, OLV, oP, TK, Gf

oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstirkende Zusatzstoffe, OLV ovo-lacto-vegetabil, oP
ohne Palmal, -fett, TK tiefgekuhlt, Gf glutenfrei

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54386 Ktn 1 KG 5,0 ca.138St.aca.36g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 806 kJ
193 kcal
Fett 92g
davon gesattigte Fettsauren 09¢g
Kohlenhydrate 23g
davon Zucker <0,5g
EiweiR 3,4g
Salz 1,1g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 24 Monate
Produktgruppe: 25W TK Kartoffelprodukte
Rezeptur: 4926 Version 16 vom 16.02.2021
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