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PRODUKTSPEZIFIKATION w E Ia

Produktbezeichnung: TK Jagerschnitte PROFIKUCHE
gegart
Art.-Nr.: 54368 7,0 kg Karton ergeben 100 Stiicka 70 g

Produktbeschreibung:
Herzhafte Jagdwurst in Scheiben, knusprig paniert und fertig gebacken, tiefgefroren.

Verwendungsmdglichkeiten:
Als Hauptgericht oder Zwischenmahlzeit

Zubereitung:

In der Pfanne: Die Pfanne mit wenig Fett/ Ol erhitzen und danach die tiefgefrorenen Jagerschnitzel darin bei mittlerer Hitze von beiden
Seiten jeweils ca. 4 bis 6 Minuten anbraten.

Im Backofen: Die tiefgefrorenen Jagerschnitzel auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech legen und im vorgeheizten Umluftbackofen
bei 180 °C (bzw. 200 °C Ober- / Unterhitze) ca.15 bis 18 Minuten erhitzen.

Zutaten:

Jagdwurst 70 % (Schweinefleisch, Trinkwasser, Kartoffelstarke, Gewiirze, Speisesalz, Dextrose, Stabilisator: Natriumcitrate, Diphosphate;
Gewiirzextrakte, Konservierungsstoff: Natriumnitrit, Antioxidationsmittel: Ascorbinsiure), Panade (WEIZENMEHL, WEIZENSTARKE, Hefe,
Paprika, Curcuma, Verdickungsmittel: Guarkernmehl), Rapsol.

Produkt enthalt: Weizen
Kann Spuren enthalten: Ei, Sellerie, Senf

Produktmerkmale: oF, 0G, 2, 7, 8, Sw, oR, oHG, oP, TK, Lf

oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, 0G ohne geschmacksverstirkende Zusatzstoffe, 2 enthilt Antioxidationsmittel, 7 mit Konservierungsstoff, 8 mit Phosphat, Sw mit Schweinefleisch/-fett,
oR ohne Rind, oHG ohne Huhn/Gefliigel, oP ohne Palmél, -fett, TK tiefgekiihlt, Lf lactosefrei

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54368 Ktn 1 KG 7,0 100St.a70g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 1339 kJ
322 kcal
Fett 24¢
davon gesattigte Fettsauren 71¢g
Kohlenhydrate 15g
davon Zucker 09g
Eiweil 11g
Salz 2,0g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 12 Monate
Produktgruppe: 26F TK Convenience Fleisch
Rezeptur: 25040 vom 06.04.2022
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