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PRODUKTSPEZIFIKATION ) I

Produktbezeichnung: TK Hubertusbraten mit Edelpilzfiillung PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 54367 9,0 kg Karton ergeben 3 Stiick a 3,0 kg

Produktbeschreibung:
Der Hubertusbraten besteht aus zugeschnittenem Schweinehals, gefiillt mit Steinpilzen, Butterpilzen und Champignons sowie einer
abgerundeten AulRenwiirzung. Der Braten wird abschnittfrei pariert; so kann exakt kalkuliert werden.

Verwendungsmoglichkeiten:
als Hauptgericht

Zubereitung:

Hubertusbraten auftauen, danach Folie entfernen. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Kombidampfer: bei einer Temperatur von 130° C bis 150° C auf eine Kerntemperatur von 72° C bringen. Den Braten nach dem
Bratvorgang ca. 20 Minuten ruhen lassen und dann portionieren.

Zutaten:

Schweinefleisch 83 %, Fille 16 % (Schweinefleisch 37 %, Trinkwasser, Rauchfleisch 12 % (Schweinebauch (Schweinefleisch 93 %,
Trinkwasser, Speisesalz, Gewiirze, Pfeffer, Konservierungsstoff: Natriumnitrit - E 250, Kaliumnitrat - E 252; Antioxidationsmittel:
Natriumascorbat - E 301; Dextrose, Glukosesirup, Zucker, Rauchsalz (Speisesalz, Rauch), Gewirzextrakte (SELLERIE), Stabilisator:
Diphosphate - E 450; Rum, Aromen), Rauch), Speisepilze 10 % (Butterpilze, Steinpilze, Champignons), Rostzwiebeln 7 % (Zwiebeln,
pflanzliches Ol (Palm), WEIZENMEHL, Speisesalz), Petersilie, Speisesalz, Gewiirze, Wiirze, Dextrose, Gewiirzextrakte, Steinpilzpulver,
Aromen), Gewdirze, Speisesalz, Wiirze, Dextrose, Gewlrzextrakte.

Produkt enthilt: Weizen, Sellerie
Kann Spuren enthalten: Ei, Soja, Milch, Schalenfriichte, Senf, Sulfit/ Schwefeldioxid, Lupine

Produktmerkmale: oF, oG, 2, 7, 8, Sw, oR, oHG, TK, Alk
oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, 0G ohne geschmacksverstirkende Zusatzstoffe, 2 enthilt Antioxidationsmittel, 7 mit Konservierungsstoff, 8 mit Phosphat, Sw mit Schweinefleisch/-
fett, oR ohne Rind, oHG ohne Huhn/Gefligel, TK tiefgekuhlt, Alk enthalt Alkohol

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54367 Ktn 1 KG 9,0 3St.a3,0kg
Ndhrwerte:
pro100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 845 kJ
203 kcal
Fett 15¢g
davon gesattigte Fettsdauren 59¢g
Kohlenhydrate 10g
davon Zucker Og
Eiweild 17¢g
Salz 0,80¢g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 24 Monate
Produktgruppe: 26F TK Convenience Fleisch
Rezeptur: 246 vom 02.10.2023
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