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PRODUKTSPEZIFIKATION w E Ia

Produktbezeichnung: TK Chicken-Crossies PROFIKUCHE
paniert, gebraten
Art.-Nr.: 54364 3,0 kg Karton ergeben 110 Stiick a 18-35¢g

Produktbeschreibung:
Saftig zartes Hahnchenbrustfilet mit Flissigwlrzung, in Stlicke geschnitten und von einer knusprig roten Panade umhillt. Kiichenfertig
zubereitet, gebraten, tiefgefroren.

Verwendungsmdglichkeiten:
Als Hauptmahlzeit mit Salat oder als Snack fir zwischendurch.

Zubereitung:

Produkt tiefgefroren verarbeiten und nur durchgegart verzehren (Kerntemperatur mind. 75 °C). Gewichtsverlust durch Tieffrieren und
Erhitzen.

- Pfanne: bei mittlerer Hitze je Seite ca. 5 - 7 Min. unter mehrmaligem wenden goldbraun braten.

- Fritteuse: bei 165°C ca. 3 - 5 Min. goldbraun frittieren.

- Konvektomat: bei 150°C (trockene Hitze) ca. 15 - 20 Min. erwdrmen.

- Backofen: bei 150°C (Umluft, vorgeheizt) ca. 15 - 20 Min. erwdrmen.

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Zutaten:
Hahnchenfleisch 64 %, Panade 30 % (WEIZENMEHL Gewirze, Hefe), Trinkwasser, jodiertes Speiseslz (Speisesalz, Kaliumjodat),
Kartoffelstarke, Maltodextrin, Dextrose, Zucker, Gewidrze, Frittierfett (Rapsol, Palmfett).

Produkt enthalt: Weizen
Kann Spuren enthalten: Krebstier, Ei, Fisch, Erdnuss, Soja, Milch, Schalenfriichte, Sellerie, Senf, Sesam, Sulfit/

Produktmerkmale: oK, oF, oG, oR, oSw, J, TK

oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstdrkende Zusatzstoffe, oR ohne Rind, oSw ohne
Schwein, J mit Jodsalz, TK tiefgekihlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54364 Ktn. 1 KG 3,0 110St.a18-35g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 879 kJ
209 kcal
Fett 90g
davon gesattigte Fettsdauren l,4g
Kohlenhydrate 16g
davon Zucker 13g
EiweiR 16g
Salz 16g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 18 Monate
Produktgruppe: 26G TK Convenience Geflugel
Rezeptur: 005V 11 vom 02.07.2022

54364 Chicken-Crossies, paniert, gebraten 3 kg TK GVSpezi V 18.08.2023 |i Kaltenkirchen, den 24.07.2024 Seite 1 von Seiten 1



