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PRODUKTSPEZIFIKATION w E Ia

Produktbezeichnung: TK Pazifisches Rotbarsch-Filet PROFIKUCHE
Naturfilet, paniert, vorgebacken, einzeln tiefgefroren
Art.-Nr.: 54338 5,0 kg Karton ergeben ca. 33 Stlick a 140-160 g

Produktbeschreibung:
Pazifischer Rotbarsch-Filet, Naturfilet, paniert, vorgebacken, einzeln tiefgefroren

Verwendungsmdglichkeiten:
als Hauptgericht

Zubereitung:

Pfanne: bei mittlerer Hitze ca. 5 Min. pro Seite braten.

Fritteuse: bei 180°C ca. 5 Min. goldbraun frittieren.

Backofen: bei 200°C ca. 15-18 Min. garen.

Tiefgefroren garfertig.

Produkt tiefgefroren verarbeiten. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Zutaten:
PAZIFISCHER ROTBARSCH (Sebastes alutus, gefangen im Nordostpazifik (FA067)) 65 %, (PAZIFISCHER ROTBARSCH 80 %, Wasser, Stabilisator:
E451); Panade 35 % (WEIZENMEHL, Wasser, Rapsél, Salz, Hefe)

Produkt enthdlt: Weizen, Fisch

Produktmerkmale: oF, 0G, 8, oR, oHG, oP, TK, Lf
oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstirkende Zusatzstoffe, 8 mit Phosphat, oR ohne Rind, oHG ohne Huhn/Gefligel, oP ohne Palmaél, -fett, TK tiefgekihlt, Lf
lactosefrei

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54338 Ktn 1 KG 5,0 33 Stiick a 140-160 g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 746 kJ
177 kcal
Fett 6,28
davon gesattigte Fettsdauren 09¢g
Kohlenhydrate 17¢g
davon Zucker 09¢g
EiweiR 13 g
Salz 11g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 24 Monate
Produktgruppe: 26H TK Convenience Fisch
Rezeptur: 9551 vom 21.03.2024
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