
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: TK veganer Gemüsestrudel

Art.-Nr.: 54316 6,75 kg Karton ergeben 27 Portionen à 250 g

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Zutaten:

Produkt enthält: Weizen, Sellerie

Produktmerkmale:

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

54316 Ktn 1 KG 6,75 kg 27 Port. à 250 g

Nährwerte:

pro 100 g

Brennwert 576 kJ

137 kcal

Fett 4,4 g

     davon gesättigte Fettsäuren 2,2 g

Kohlenhydrate 22 g

     davon Zucker 2,7 g

Eiweiß 2,6 g

Salz 1,2 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 18 Monate

Produktgruppe: 25V TK Convenience pflanzlich

Rezeptur: 63325 vom 08.12.2018 Version 3

Durchschnittlich enthalten:

73 % Gemüsemischung (Brokkoli, Blumenkohl, Süßmais, KNOLLENSELLERIE, Karotten, Weisskohl, Porree), WEIZENMEHL, Wasser,

pflanzliche Fette (Palm, Kokos), würzende Auflage (Wasser, Kokosöl, modifizierte Stärke, Stärke, Salz, Säureregulatoren Natriumcitrat,

Citronensäure, Aroma, Farbstoff Beta-Carotin), Stärke (Wachsreis), modifizierte Stärke (WEIZEN, Kartoffel, Wachsmais), pflanzliches Öl

(Raps), Salz, WEIZENGRIESS, Zucker, Emulgatoren Mono- und Diglyceride von Speisefettsäuren, Sonnenblumenlecithin, Muskatblüte,

Maltodextrin (Mais), Verdickungsmittel Natriumalginat, Muskat, Säuerungsmittel Citronensäure, Pfeffer, Aroma.

Kann Spuren enthalten: Soja, Schalenfrüchte

1, V, TK
1 mit Farbstoff, V vegan, TK tiefgekühlt

Veganer Gemüsestrudel aus gezogenem Strudelteig mit Gemüsefüllung, fertig gebacken, portioniert, tiefgefroren.

als Hauptgericht

Backofen: Die gefrorene Strudel-Portion vorgeheizten Backofen (Heißluft ohne Dampf mit offenem Zug) bei ca. 170°C - 190°C ca. 20 - 30

Min. backen.

Mikrowelle: Die gefrorene Strudel-Portion bei ca. 600 - 1000 Watt ca. 5 -10 Min. erwärmen.                                                                                                                                                         
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