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PROFIKUCHE

PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: TK Lachsschnitzel vom Schwein
flissig gewiirzt, paniert gebraten, tiefgefroren
Art.-Nr.: 54274 6,6 kg Karton ergeben 60 Stiick a ca. 110 g

Produktbeschreibung:
frische Schweinelachse zu Schnitzeln verarbeitet, flissig gewirzt, paniert, gebraten, mit einer goldgelben, krossen Panade, I.Q.F., lose
verpackt, Stiickgewicht: 110 g (+/- 10 g Toleranz)

Verwendungsmdglichkeiten:

Als festliche Hauptmahlzeit mit einer leckeren Steinpilzsauce Gourmet, Gemiisebeilage und Kartoffelplatzchen oder etwas rustikaler mit
Kartoffelsalat und Brot.

Zubereitung:

Konvektomat: auf 180°C/ 0 % Feuchte vorheizen, 10 gefrorene Schnitzel auf ein 1/1 Edelstahl-GNBlech legen und ca. 8 Min. erhitzen.
Pfanne: wenig Fett in die Pfanne geben, das Produkt bei mittlerer Hitze von beiden Seiten je 3 - 4 Min. erwarmen.

Kontaktgrill: auf 200 °C vorheizen, aufgetautes Produkt (Kerntemperatur ca. 4 °C) fur ca. 2:30 Min. auf dem Kontaktgrill grillen.

Zutaten:

65 % Schweinefleisch, 33 % Panade (WEIZENMEHL, WEIZENSTARKE, Wasser, Speisesalz, VOLLEI, Hefe, Gewiirze), Wiirzung (Kartoffelstarke,
Dextrose, Trockenglukose, Speisesalz, Zwiebelpulver, Pfefferextrakt), Rapsol.

Produkt enthalt: Weizen, Ei
Kann Spuren enthalten: Milch, Sellerie, Senf

Produktmerkmale: oK, oF, oG, Sw, oP, TK

oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstirkende Zusatzstoffe, Sw mit Schweinefleisch/-
fett, oP ohne Palmal, -fett, TK tiefgekiihlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54274 Kt 1 KG 6,6 60St.aca.110g
Nahrwerte:
pro100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 918 kJ
219 kcal
Fett 10g
davon gesattigte Fettsauren 10g
Kohlenhydrate 15g
davon Zucker Og
Eiweil 17¢g
Salz 11g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 12 Monate
Produktgruppe: 26F Wela-TK Convenience Fleisch
Rezeptur: 8710 vom 28.06.2022
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