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PRODUKTSPEZIFIKATION w E Ia

Produktbezeichnung: TK Kartoffel-Gemiise-Puffer PROFIKUCHE
vorgebacken, tiefgefroren
Art.-Nr.: 54254 7,2 kg Karton ergeben 6 x 20 Stiicka 60 g

Produktbeschreibung:
Runde bis leicht ovale Puffer mit goldbrauner Kruste, hergestellt aus frischen Kartoffelraspeln, Porree, Mohren, Paprika, Mais und Erbsen,
fein gewdiirzt. Ausgeformt und ausgebacken, freiflieBend tiefgefroren.

Verwendungsmdglichkeiten:

als Hauptgericht oder als Zwischenmahlzeit

Zubereitung:

Pfanne: in etwas Fett, bei mittlerer Temp. ca. 4-5 Min. auf jeder Seite anbraten, mehrmals wenden.
Fritteuse: bei 175°C ca. 3-4 Min. frittieren.

Backofen (Ober- Unterhitze): 200°C, 14-16 Min. backen

Combidampfer: 190°C, 9 - 11 Min. Gastro-Blech beschichtet, gelocht.

Zutaten:

Kartoffeln 50,6 %, Gemiise 33,5 % (Porree, Mohren, Paprika, Mais, Erbsen), Kartoffelstarke, Palmol, HAFERFLOCKEN, Reismehl, Speisesalz,
HUHNERVOLLEIPULVER, Gewiirze, Zucker, Verdickungsmittel Xanthan.

Produkt enthalt: Hafer, Ei

Produktmerkmale: oK, oF, oG, OV, TK, Lf

oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, OV ovo-vegetabil, TK
tiefgekihlt, Lf lactosefrei

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54254 Ktn 1 KG 7,2 kg 120St. 260 g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 513 kJ
122 kcal
Fett 2,8¢g
davon gesattigte Fettsauren 1,3g
Kohlenhydrate 20g
davon Zucker 2,0g
Eiweil 2,8g
Salz 15¢g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 18 Monate
Produktgruppe: 25W TK Kartoffelprodukte
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