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PRODUKTSPEZIFIKATION w E la

Produktbezeichnung: TK Blumenkohl-Kdse-Medaillon PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 54250 5,0 kg Karton ergeben ca. 65 Stiicka 75 g

Produktbeschreibung:
Ovale Medaillons mit goldbrauner Kruste, hergestellt aus Blumenkohl und Kase, mild gewdrzt, ausgeformt, paniert, vorgebacken und

freiflieRend tiefgefroren.

Verwendungsmdglichkeiten:
als Hauptgericht und Snackbeilage

Zubereitung:

Pfanne: bei mittlerer Temperatur ca. 7 Min. auf jeder Seite, mehrmals wenden.
Fritteuse: bei 175°C ca. 5 Min. frittieren.

Kombidampfer: bei 200°C ca. 14 min.

Backofen: bei 220°C Umluft, ca. 16min.

HeiRluftfritteuse: bei 180°C, 12 min. 5 Stiick

Zutaten:

Blumenkohl 52%, Cornflakes Panade 22% (Trinkwasser, Cornflakes 5,6% (Mais, Speisesalz, GERSTENMALZEXTRAKT), Paniermehl
(WEIZENMEHL, Salz, Hefe), WEIZENMEHL, Reismehl, modifizierte Starke, Speisesalz, Dextrin, Maltodextrin, Backtriebmittel
Dinatriumdiphosphat und Natriumcarbonat, Verdickungsmittel Xanthan), Rapsél, GOUDAKASE 6,6%, Kartoffelflocken, modifizierte Stirke,
Starke, VOLLMILCHPULVER, Speisesalz, Maltodextrin, Palmfett, MAGERMILCHPULVER, WEIZENMEHL, SAHNEPULVER, Gewdirze,
MILCHZUCKER, MILCHEIWEIR, Zucker, Gewlrzextrakt.

Produkt enthilt: Gluten, Weizen, Gerste, Milch

Produktmerkmale: oK, oF, oG, LV, TK
oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, LV lacto-vegetabil, TK
tiefgekihlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54250 Ktn 1 KG 5,0 ca.655t.a75¢g
Nahrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 821 kJ
197 kcal
Fett 12 g
davon gesattigte Fettsdauren 2,68
Kohlenhydrate 17¢g
davon Zucker 19g
Eiweill 4,4¢g
Salz 0,82g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 18 Monate
Produktgruppe: 25V TK Convenience pflanzlich
Rezeptur: 8696 Version 11 vom 06.09.2024
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