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PRODUKTSPEZIFIKATION w E la

Produktbezeichnung: TK Fruchtknodel Marille PROFIKUCHE
mit Marillenfruchtfiillung
Art.-Nr.: 54227 6,0 kg Karton ergeben 100 Stiick a 60 g

Produktbeschreibung:
Flaumiger Topfenteig, mit fruchtiger Marillenfiillung, Premium Mehlspeisqualitit aus Osterreich.

Verwendungsmoglichkeiten:
Als Hauptmahlzeit oder als Nachtisch

Zubereitung:

Kochtopf: leicht gesalzenes Wasser zum Kochen bringen. Die tiefgekiihlten Knddel einlegen und nach dem Wiederaufwallen 15-18
Minuten bei maRiger Hitze nicht zugedeckt leicht kdcheln lassen.

Kombi-Dampfer (100% Dampf): die tiefgekihlten Knodel im vorgeheizten Kombi-Dampfer bei 100°C und 100% Dampf 15-18 Minuten
zubereiten.

Zutaten:

SPEISETOPFEN (SPEISEQUARK) 30 %, Marillenfruchtfillung 22 % (Marillen 60 %*, Zucker, Wasser, modifizierte Starke, Sdureregulatoren:
Trinatriumcitrat, Citronensdure), Wasser, WEIZENMEHL, Kartoffelflocken (Kartoffeln, Kurkuma), Zucker, WEIZENGRIESS,
Sonnenblumendl, HUHNEREIEIWEISSPULVER, modifizierte Stirke, Glukosesirup, VOLLEIPULVER, EIGELBPULVER, jodiertes Speisesalz
(Salz, Kaliumjodid), MILCHEIWEISSPULVER, Speisesalz, Gewlrze, Aroma.

*Bezogen auf den Fullanteil.

Produkt enthilt: Weizen, Ei, Milch
Kann Spuren enthalten: Soja, Schalenfriichte, Sellerie

Produktmerkmale: oK, oF, OLV, J, oP, TK
oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, OLV ovo-lacto-vegetabil, J mit Jodsalz, oP ohne Palmal, -fett, TK tiefgekiihlt

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
54227 Ktn. 1 KG 6,0 100St.a60g
Ndhrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten:
Brennwert 736 kJ
174 kcal
Fett 3,1g
davon gesattigte Fettsduren 09¢g
Kohlenhydrate 29g
davon Zucker 11¢g
Eiweil 6,9g
Salz 0,38¢g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 15 Monate
Produktgruppe: 27C Wela-TK SiiRe Spezialitaten
Rezeptur: 13074 vom 03.04.2024
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