
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: TK Teigtasche Korean-Style mit BBQ-Füllung

Art.-Nr.: 54219 9,0 kg Karton ergeben 6 x1,5 kg 

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Zutaten:

Produkt enthält: Weizen, Ei, Soja, Sesam

Produktmerkmale:

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

54219 Kt 1 KG 9,0 6 x 1,5 kg

Nährwerte:

pro 100 g

Brennwert 885 kJ

211 kcal

Fett 8,7 g

     davon gesättigte Fettsäuren 1,0 g

Kohlenhydrate 22 g

     davon Zucker 2,8 g

Eiweiß 10 g

Salz 0,98 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 12 Monate

Produktgruppe: 26B Wela-TK Teigtaschen

Rezeptur: F MML 007 vom 17.05.2023

1, oP, TK, Lf

Kann Spuren enthalten: Senf

1 mit Farbstoff, oP ohne Palmöl, -fett, TK tiefgekühlt, Lf lactosefrei

Durchschnittlich enthalten:

Füllung 65%: Rindfleisch 34 %, Weißkohl, Rindertalg 8 %, Pulled Pork 8 % (Schweinefleisch 89 %, Wasser, Salz, Stabilisatoren Di- und

Triphosphat), HÜHNEREIKLAR, Zwiebel, Knoblauch, Apfel, Hoisin-Sauce (Zucker, Wasser, SOJASAUCE (Wasser Salz, SOJABOHNEN,

WEIZENMEHL), Salz, Süßkartoffelpulver, Farbstoff Karamell-Ammoniak, modifizierte Maisstärke, Knoblauch, SESAMPASTE, Gewürze,

gesalzene Chilis (Chilis, Salz), Säuerungsmittel Zitronensäure), Schnittlauch, Wasser, SOJASAUCE (Wasser, SOJABOHNEN, WEIZEN, Salz),

modifizierte  Stärke, Salz, Zucker, SESAMÖL,schwarzer Pfeffer gemahlen,

Teig 35 %: WEIZENMEHL, Wasser, Rapsöl, Salz.

Teigtaschen mit Rind 27,3 % und Schwein 4,6 %, Korean-Style mit BBQ-Füllung, vorgegart, tiefgefroren.

Sehr gut als Hauptmahlzeit in verschieden Zubereitungsarten geeignet oder auch als Vorspeise z. B. als Topping auf einem Salat.

Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.

Produkt tiefgefroren verarbeiten.

Dampfgarer: Dampfgarer mit etwas Wasser befüllen und erhitzen, Teigtaschen in den Dämpfeinsatz legen und für ca. 6 - 10 Minuten

fertiggaren.

Frittierte Teigtaschen: Frittierfett auf 160°C erhitzen, die gefrorenen Teigtaschen im heißen Fett ca. 3 Minuten frittieren.

Backofen: Ofen auf 200°C vorheizen, die Teigtaschen auf ein Blech geben und mit Sauce überziehen und ca. 15 Minuten garen.

Kochen: Teigtaschen in leicht gesalzenes, kochendes Wasser geben, ca. 3 Minuten kochen.

Pfanne: Teigtaschen in einer leicht gefetteten Pfanne bei mittlerer Hitze ca. 2 Minuten anbraten bis sie eine goldbraune Farbe

annehmen, etwas Wasser hinzufügen und für ca. 3 Minuten dämpfen.

54219 n TK Teigtasche Korean-Style m. BBQ-Füllung 6x1,5kg=6,0kg GVSpezi 08.08.2023 fe Kaltenkirchen, den 14.08.2023 Seite 1 von Seiten 1


