
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: TK BIO Vegetarische Bällchen

Art.-Nr.: 54201 4,0 kg Karton ergeben ca. 267 Stück à 15 g

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Zutaten:

Produkt enthält: Gluten, Weizen, Ei, Soja

Produktmerkmale: B, oK, oF, oG, OV, oP, TK, Lf, Hfr

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

54201 Ktn 1 KG 4,0 ca. 267 St. à 15 g

Nährwerte:

pro 100 g

Brennwert 870 kJ

208 kcal

Fett 11 g

     davon gesättigte Fettsäuren 1,5 g

Kohlenhydrate 9,8 g

     davon Zucker 2,5 g

Eiweiß 15 g

Salz 1,3 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 12 Monate

Produktgruppe: 25K TK Menükomponenten vegetarisch/vegan

Rezeptur: 54201 vom 28.08.2025

Durchschnittlich enthalten:

Wasser, texturiertes SOJAMEHL* 19 %, Zwiebeln*, Sonnenblumenöl*, HÜHNEREI-EIWEßPULVER*, Gewürze* (Zwiebel-*, Knoblauch-*,

Pastinakenpulver*, Kreuzkümmel*, Koriander*, weißer Pfeffer*, Muskatnuss*), Kartoffelstärke*, WEIZENMEHL*, Verdickungsmittel

(Guarkenmehl*), SOJASAUCE* (Wasser, SOJABOHNEN*, Meersalz, WEIZEN*), Salz, Säureregulator (gepuffertes Essig*, Citronensäure).

Kontrolliert durch: NL-BIO-01 Stichting Skal Biocontrole

* aus kontrolliert biologischem Anbau

Kann Spuren enthalten: Senf

B Bio zertifiziert, oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe, OV ovo-

vegetabil, oP ohne Palmöl, -fett, TK tiefgekühlt, Lf lactosefrei, Hfr hefefrei

BIO vegetarische Bällchen auf Basis von Soja, gebraten, tiefgefroren.

als Hauptgericht

Pfanne: bei mittlerer Temperatur unter mehrmaligem Wenden in Öl oder Butter ca. 4 Min. braten.

Airfryer: Etwa 6 Minuten in einem vorgeheizten Airfryer (160 °C) erhitzen

Backofen/Konvektomat/Kombidämpfer: im vorgeheizten Ofen bei 220 °C ca. 10 Minuten backen.

Das Produkt ist bereits vorgegart und muss nur kurz erhitzt werden. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.
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