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PRODUKTSPEZIFIKATION ) I

Produktbezeichnung TK - Kase-Hackfleisch-Lauchsuppe PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 54183 2,0 kg Beutel, KT 10,0 kg (5 Btl. a 2,0 kg)

Produktbeschreibung:
Eine leicht gebundene Suppe von heller cremiger Farbe, deutlich sichtbarer Einlage an griin-weien Lauchstiicken und gegartem
Rindfleisch. Die Suppe wird durch einen vollmundigen Kdsegeschmack mit einer leichten Note von Lauch und Rindfleisch abgerundet.

Verwendungsmdglichkeiten:
Hervorragend als Vorsuppe oder Hauptmahlzeit.

Zubereitung:

Beutel im Bain marie erhitzen, oder den Inhalt im Kochtopf unter vorsichtigem Umrihren erhitzen - NICHT KOCHEN - Den Beutel nicht in
der Mikrowelle erhitzen. Tiefkiihlprodukt: Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren. Beim Heihalten wird eine Temperatur von
mindestens 65 °C empfohlen.

Zutaten:

Trinkwasser, SCHMELZKASEZUBEREITUNG 10 % (KASE, Trinkwasser, BUTTER, MILCHZUCKER, Schmelzsalze (E339, E452), Aroma (enthilt
MILCH)), Kartoffeln, Lauch 7 %, gegartes Rindfleisch 5 %, Zwiebeln, aufgeschlossenes PflanzeneiweiR, modifizierte Starke, Speisesalz,
Curcuma-Extrakt, Knoblauch, Zucker, Gewdirze.

Produkt enthalt: Milch

Produktmerkmale: oF, 0G, 8, Rd, oHG, oP, TK, Gf, Hfr

oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstirkende Zusatzstoffe, 8 mit Phosphat, Rd enthilt garantierte Rindfleischbestandteile, oHG ohne Huhn/Gefliigel, oP ohne
Palmal, -fett, TK tiefgekuhlt, Gf glutenfrei, Hfr hefefrei

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt
54183 KT 1 KG 5 Btl. 32,0 kg = 10,0 kg
Nahrwerte:
pro 100 g
S e
Durchschnittlich enthalten: upp
Brennwert 249 kJ
60 kcal
Fett 3,3g
davon gesattigte Fettsauren 21g
Kohlenhydrate 41¢g
davon Zucker 10¢g
Eiweil 3,2g
Salz 15¢g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei -18°C, 12 Monate
Produktgruppe: 26D Wela-TK Suppen
Rezeptur: 15025 vom 06.02.2023
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