
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: TK vegane Fischstäbchen

auf Sojabasis

Art.-Nr.: 54178 5,0 kg Karton ergeben 200 Stück à ca. 25 g

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Zutaten:

Produkt enthält: Weizen, Soja

Produktmerkmale:

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

54178 Ktn. 1 KG 5,0 200 St. à ca. 25 g

Nährwerte:

pro 100 g

Brennwert 1254 kJ

300 kcal

Fett 17 g

     davon gesättigte Fettsäuren 1,2 g

Kohlenhydrate 26 g

     davon Zucker 1,6 g

Eiweiß 11 g

Salz 1,1 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, Lagerung bei < - 18 °C, 18 Monate

Produktgruppe: 25 TK Burger & Co. vegan

Rezeptur: Z BVF 9037 vom 11.10.2022

Durchschnittlich enthalten:

Wasser, Panade (WEIZENMEHL, Wasser, Salz, Gewürze: Paprika, Kurkuma), pflanzliches Öl*, texturiertes SOJAPROTEIN 9,1 %, isoliertes

SOJAPROTEIN 2,6 %, Kartoffelstärke, Salz, Erbsenfaser, Verdickungsmittel Methylcellulose E461, Aromen.

*Öl ist angegeben durch Buchstaben bei der Lot-Nr. auf der Verpackung (R: Rapsöl, S: Sonnenblumenöl).

oK, oF, oG, V, oP, TK, Lf
oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe, V vegan, oP ohne Palmöl, -

fett, TK tiefgekühlt, Lf lactosefrei

Veganes Erzeugnis nach Art eines Fischstäbchens auf Sojabasis, paniert, tiefgefroren.

Als Hauptgericht.

Pfanne: bei mittlerer Hitze mit etwas Öl von beiden Seiten ca. 4 - 5 Minuten anbraten.

Backofen: Bei 200 °C ca. 12 Minuten backen.

Mikrowelle: Bei 600 W 8 - 12 Stück für ca. 6 Minuten erwärmen.

Friteuse: Bei 170 °C ca. 3 Minuten frittieren.

Produkt tiefgefroren verarbeiten. Nach dem Auftauen nicht wieder einfrieren.
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