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PRODUKTSPEZIFIKATION ? l

Produktbezeichnung: Blatterteig-Geback mit Apfelfiillung PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 53741 Karton a 2,01 kg= 67 Stiicka30g

Produktbeschreibung:
Laminierter Teig mit pflanzlichem Fett, im Ofen gebacken zur Herstellung von feinen, tibereinander liegenden Schichten. Mit Apfel gefiillt.

Verwendungsmoglichkeiten:
Zum normalen Verzehr bestimmt. Als kleine siiBe Beigabe zum Friihstlick oder zum Pausenkaffee bei Tagungen und Seminaren.

Zutaten:

WEIZENMEHL, pflanzliche Margarine (pflanzliche Fette (Palm, Kokos), pflanzliche Ole (Sonnenblume), Wasser, Emulgatoren (E-471, E-
322), Salz, Sduerungsmittel (E-330), Konservierungstoff (E-202), Antioxidationsmittel (E-306, E-304i), Aroma), Apfelfillung 30 %
(Apfelmark (30 %), Zucker, Glukose-Sirup, Verdickungsmittel: E-440, E-410, E-1442; Sduerungsmittel: E-330, E-296; Konservierungsstoff: E-
202; Trennmittel: E-341, Aroma), Wasser, Zucker, Salz, Honig, Konservierungsstoff (E-202).

Produkt enthilt: Weizen
Kann Spuren enthalten: Soja, Milch, Schalenfriichte, Sesam

Produktmerkmale: oF, 2,7, LV, Lf, Pa

oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, 2 enthalt Antioxidationsmittel, 7 mit Konservierungsstoff, LV lacto-vegetabil, Lf lactosefrei, Pa purinarm

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt
53741 KT 1 KT 2,01 kg
Nédhrwerte:
pro 100 g
Durchschnittlich enthalten: Gebdck
Brennwert 1779 kJ
425 kcal
Fett 20g
davon gesattigte Fettsdauren 96¢g
Kohlenhydrate 56¢g
davon Zucker 30g
Eiweil 358
Salz 0,70 g
Mindesthaltbarkeit: kiihl und trocken lagern, 6 Monate
Produktgruppe: 49 A Geback-Portionen
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