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PRODUKTSPEZIFIKATION ) l

Produktbezeichnung: Lauchcremesuppe -
PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 53242 2,8 kg Beutel ergeben 37,8 Liter

Produktbeschreibung:
Eine helle, cremig gebundene Suppe mit feinem Lauchgemise, die durch ihren ausgewogen-typischen Geschmack besticht.

Verwendungsmdéglichkeiten:
Als Vorsuppe oder als leichte Zwischenmahlzeit sehr beliebt. Kann mit frischem Lauch und Krautern zur deftigen Lauchsuppe erweitert
werden. Zum Nachdicken von Eintopf-Gerichten bestens geeignet.

Zubereitung:
Instant-Suppenpulver in kaltes, warmes oder kochendes Wasser einriihren, zum Kochen bringen und 5 Minuten leicht kochen. Ab und zu
umrihren.

Pulver 80¢g 0,8 kg 2,8 kg
Wasser 1,01 10,0 | 35,01
ergeben ca. 1,01 11,01 37,81
Teller a 250 ml 4 a4 151

Zutaten:

Reismehl, modifizierte Starke, jodiertes Speisesalz (Siedesalz, Kaliumjodat), Lauch 11 %, Maltodextrin, Sonnenblumendl (ungehartet),
Glukosesirup, Zwiebel-Extrakt, Verdickungsmittel (Johannisbrotkernmehl, Guarkernmehl, Xanthan), natlrliches Aroma, Gewlrz-Extrakte
(Pfeffer, Curcuma), Lauch-Extrakt.

Kann Spuren enthalten: Ei, Soja, Milch, Sellerie, Senf

Produktmerkmale: oK, oF, 0G, V, oR, oHG, J, oP, Lf, Gf, Hfr, SE, okA, InP, CC

oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, V vegan, oR ohne Rind,
0HG ohne Huhn/Gefliigel, J mit Jodsalz, oP ohne Palmél, -fett, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei, Hfr hefefrei, SE fiir Senioren-Erndhrung geeignet, okA ohne kennzeichnungspflichtige
Allergene, InP Instant Pulver, CC Cook & Chill geeignet

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
53242 BT 1 KG 2,8 37,81
Nahrwerte:
pro 100 g pro 100 rr}l
Pulver verzehrfertige
Durchschnittlich enthalten: Speise
Brennwert 1531 kJ 113 kJ
364 kcal 27 kcal
Fett 93g 0,7g
davon gesattigte Fettsduren 1,1g Og
Kohlenhydrate 6lg 45¢g
davon Zucker 448 Og
Eiweil 6,28 Og
Salz 143¢g 11g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kiihle Lagerung, 12 Monate
Produktgruppe: 18 Gebundene Suppen
Rezeptur: 20635 vom 21.09.2023
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