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PROFIKUCHE

PRODUKTSPEZIFIKATION

Zwiebelsuppe
nach franzoésischer Art
3,0 kg Beutel ergeben 37,5 Liter

Produktbezeichnung:

Art.-Nr.: 53102

Produktbeschreibung:
Eine kraftige, klare Suppe mit groRen Zwiebelstiicken und wiirzenden Zutaten.

Verwendungsmoglichkeiten:
Als Vorsuppe zu vielen Gelegenheiten. Besonders fein wird diese Suppe, wenn man sie in einer Tasse mit Toast und Kase Uberbacken
serviert.

Zubereitung:
Suppenpulver ins kochende Wasser geben und 10 Minuten leicht kochen. Ofter umriihren.

Pulver 80g 0,8 3,0kg
Wasser 1,01 10,01 37,51
ergeben ca. 1,01 10,01 37,51
Teller a 250 4 40 150

Zutaten:

Zwiebeln 29 %, Maltodextrin, Starke, gekoérnte Brihe (aufgeschlossenes Pflanzeneiweil, Speisesalz, Sonnenblumendl (ungehartet)),
jodiertes Speisesalz (Siedesalz, Kaliumjodat), Sonneblumendl (ungehartet), Tomaten, natiirliches Aroma, Karamellzuckersirup
(Glukosesirup, Maltodextrin, Zucker), Gewtirze (Cardamom, Knoblauch, Ingwer, Kimmel, Liebstockel, Piment), Petersilienwurzeln.

Kann Spuren enthalten: Ei, Soja, Milch, Sellerie, Senf

Produktmerkmale: oK, oF, 0G, V, oR, oHG, J, oP, Lf, Gf, Hfr, okA, InP, CC

oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, V vegan, oR ohne Rind,
oHG ohne Huhn/Geflugel, J mit Jodsalz, oP ohne Palmél, -fett, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei, Hfr hefefrei, okA ohne kennzeichnungspflichtige Allergene, InP Instant Pulver, CC Cook &
Chill geeignet

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
53102 BT 1 KG 3,0 37,51
Nahrwerte:
pro 100 g pro 100 n?l
pulver verzehrfertige
Durchschnittlich enthalten: Speise
Brennwert 1268 kJ 94 kJ
300 kcal 22 kcal
Fett 29g Og
davon gesattigte Fettsdauren 03¢g Og
Kohlenhydrate 56g 42¢g
davon Zucker 12¢g 09¢g
Eiweil} 6,7¢g Og
Salz 129¢g 0,96 g

Mindesthaltbarkeit:

Gut verschlossen, trockene und kiihle Lagerung, 12 Monate

17 Klare Suppen
20332 vom 09.09.2024

Produktgruppe:
Rezeptur:
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