
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: Eierriebelesuppe

Art.-Nr.: 53062 3,0 kg Beutel ergeben 37,5 Liter 

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Pulver 80 g 0,8 kg 3,0 kg

Wasser 1,0 l 10,0 l 37,5 l

ergeben ca. 1,0 l 10,0 l 37,5 l

Teller à 250 

ml

4 40 150

Zutaten:

Produkt enthält: Weizen, Ei, Sellerie

Produktmerkmale: oF, 3, OV, oR, oHG, J, oP, Lf, Pa, Hfr, InP, CC

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

53062 BT 1 KG 3,0 37,5 l

Nährwerte:

pro 100 g 

Pulver

pro 100 ml 

verzehrfertige 

Speise
Brennwert 1404 kJ 104 kJ

332 kcal 25 kcal

Fett 5,1 g 0 g

     davon gesättigte Fettsäuren 0,6 g 0 g

Kohlenhydrate 54 g 4,0 g

     davon Zucker 2,7 g 0 g

Eiweiß 16 g 1,2 g

Salz 11,6 g 0,86 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kühle Lagerung, 12 Monate

Produktgruppe: 17 Klare Suppen

Rezeptur: 20229 vom 19.09.2022

Durchschnittlich enthalten:

Eierteigwaren 68 % (HARTWEIZENGRIESS, EI), gekörnte Brühe (aufgeschlossenes Pflanzeneiweiß, Speisesalz, Sonnenblumenöl

(ungehärtet)), Stärke, Geschmacksverstärker Mononatriumglutamat, jodiertes Speisesalz (Siedesalz, Kaliumjodat), Zwiebeln, Karotten,

Lauch, Tomaten, SELLERIE, Petersilienwurzel, Petersilie, Gewürze (Muskatblüte, Liebstöckel).

Kann Spuren enthalten: Soja, Milch, Senf

oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, 3 enthält Geschmacksverstärker, OV ovo-vegetabil, oR ohne Rind, oHG ohne Huhn/Geflügel, J mit Jodsalz, oP ohne Palmöl, -fett, Lf lactosefrei, Pa

purinarm, Hfr hefefrei, InP Instant Pulver, CC Cook & Chill geeignet

Eine schmackhaft klare Suppe mit Eierteigwaren und feinem Gemüse.

Als Vorsuppe zu jeder Gelegenheit. Die Suppe kann mit in der Küche anfallenden Gemüseresten (z.B. Erbsen oder kleinen Möhren) sowie

frischen Kräutern noch verfeinert werden.

Suppenpulver ins kochende Wasser geben und 10 Minuten leicht kochen. Öfter umrühren.
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