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Produktbezeichnung: Sojageschnetzeltes GV-BIO-Catering h
Suppe

Feines Bio Soja Texturat als
Fleischalternative in der Vegetarischen Kiiche
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ArtNr 51216 3 kg Eimer ergibt ca. 6,0 kg vegetarische Fleischalternative

Produktbeschreibung:

Sojageschnetzeltes GV-BIO-Catering wird aus naturbelassenen, biologisch angebauten Sojabohnen hergestellt. Das Produkt stellt die
ideale Fleischalternative fiir die vegetarische Kiiche dar, da sdmtliche fiir die Erndhrung wichtigen Niéhrstoffe, wertvolle Proteine und
Ballaststoffe erhalten bleiben. Es ist einzigartig im Bezug auf Konsistenz und Zusammensetzung. Die Ware ist selbstverstindlich
GVO-frei gemiB EG-Oko-Verordnung 834/2007. Das Trockenprodukt hat eine GroBe von ca. 1 bis 2,5 cm .

Verwendungsmoglichkeiten:

Sojageschnetzeltes GV-BIO-Catering ist durch seine feste Konsistenz besonders gut geeignet fiir Gulasch-Gerichte, Eintopf-Gerichte
oder Pfannen-Gerichte. Sojageschnetzeltes nimmt den Geschmack von Gewiirzen und Marinaden gut auf und ldsst sich hervorragend
abschmecken und individuell zubereiten.

Zubereitung:
Sojageschnetzeltes GV-BIO-Catering mit heiler BIO-Gemiisebrithe oder Marinade iibergieflen und 2-3 Minuten ziehen lassen. Kurz
abtropfen lassen und je nach Rezept anbraten und weiterverarbeiten. Vor dem Verzehr gut durchgaren.

Sojageschnetzeltes (Rohware) [120g 1,5 kg 3,0 kg
(Stiicke ca. 1 - 2,5 cm)

Bio Briihe oder leicht 500 ml 6,31 12,51
gesalzenes Wasser
ergibt fertiges Soja-Texturat 240 g 3,0 kg 6,0 kg
(Stiicke ca. 2-3 cm)
Portionen 2 120 g 2 25 50
Zutaten:
Sojabohnen*.

* aus kontrolliert biologischem Anbau
Produkt enthiilt: Soja

Kontrolliert durch: DE-001-Oko-Kontrollstelle

Produktmerkmale: B, V, oR, oHG, Lf, Gf, Hfr
B Bio zertifiziert, V vegetabil, oR ohne Rind, oHG ohne Huhn und Gefliigel, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei, Hfr hefefrei

Gebinde:
Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergibt
51216 EIl 3 KG 3,0 kg 6,0 kg
Nihrwerte:
pro100 g
Durchschnittlich enthalten: Sojastreifen
Brennwert 1460 kJ
347 kcal
Fett: 30g
davon gesittigte Fettsduren 04¢g / \
Kohlenhydrate 20,0 g { Bm'&a
davon Zucker 70¢g K wa A
Eiweill 520¢g ii.:j_}‘j
Salz 0,1g
Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kiihle Lagerung, 12 Monate
Produktgruppe: 23BZ Bio Vegetarische Fleischalternativen SORO
Rezeptur: 20685 vom 04.06.2014 N R e

51216_Sojageschnetzeltes GV BIO Catering_20685 V 04.06.2014 Ludwigsstadt, den 24.06.2014 Seite 1 von Seiten 1



