PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung:

Art.-Nr.:

Produktbeschreibung:

Kornblumenbliiten aus Siidtirol

51032 /533 10 g Dose

Eine exklusive, handverlesene Mischung von Bergbliten.

Verwendungsmoglichkeiten:

ok ok

wels

PROFIKUCHE

Zur Dekoration von siien Speisen, Eisvariationen, pikanten Gericheten, Salaten und vielem mehr.

Zutaten:

Kornblumenbliiten 100 % (rot, wei3, schwarz, rosa). Herkunft aller Bluten: Sudtirol (Italien).

Produktmerkmale:

oK, oF, 0G, V, Lf, Gf, Hfr, okA

oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, V vegan, Lf lactosefrei, Gf
glutenfrei, Hfr hefefrei, okA ohne kennzeichnungspflichtige Allergene

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt
51032 DS 1 DS 10g
N&hrwerte:
pro100 g
Kornblumen-
Durchschnittlich enthalten: bliiten
Brennwert 0k
0 kcal
Fett Og
davon gesattigte Fettsduren Og
Kohlenhydrate Og
davon Zucker Og
Eiweild Og
Salz Og

Mindesthaltbarkeit:
Produktgruppe:

Trockene, lichtgeschitzte Lagerung in unge6ffneter Originalverpackung, 24 Monate
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