
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: Fix fürAuflauf und Gratin

Art.-Nr.: 51031 3,2 kg Eimer ergeben 8 bis 25 Normbleche

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Fix Pulver 400 g 3,2 kg Fix Pulver 128 g 3,2 kg

Teigwaren 1,0 kg 8,0 kg Kartoffeln 1,4 kg 35,0 kg

Wasser 1,6 l 12,8 l Wasser 0,38 l 9,5 l

Sahne 0,8 l 6,4 l Sahne 0,25 l 6,25 l

Eier 5 40 Eier (Option)* 3 75

Raspelkäse 250 g 2,0 kg Raspelkäse 250 g 6,25 kg

Gemüse 500 g 4,0 kg Option 

Kochschinken 

250 g 6,25 kg

ergeben GN-

Behälter 1/1 (9 

Ltr.)

1 8
ergeben GN-

Behälter 1/1 (9 

Ltr.)

1 25

Portionen 12 x ca.350g 96 x ca.350g Portionen 16 x ca.150g 400 x ca.150g

Zutaten:

Produkt enthält: Weizen, Milch

Produktmerkmale: oK, oF, oG, LV, oR, oHG, J, oP, Pa, Hfr

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

51031 EI 1 KG 3,2
für 8 bis 25 

Normbleche

Nährwerte:

Fix und fertiges Pulver für alle Art von Aufläufen. Ideal zum Variieren mit verschiedenen Gemüsesorten. Danach ist der Auflauf fertig

gewürzt und servierfertig zubereitet.

Mit Wela Fix für Aufläufe kann man schnell und einfach die besten Aufläufe und Gratins herstellen.

Fix für Nudel Auflauf:

1. WELA-Fix für Auflauf mit Wasser, Sahne und den 

Eiern gut verrühren.

2. Ein Gastro-Normblech gut einfetten, die rohen 

Nudeln mit den restlichen Zutaten z.B. Broccoli, 

Blumenkohl, Mais, Pilze, Zucchini usw. auf das 

Blech geben.

3. Das angerührte Pulver hinzufügen.

4. Im Heißluftofen bei 160°C ca. 40 Min. (Ober- 

und Unterhitze auf mittlere Schiene bei 160°C ca. 

50 Min.) garen.

5. Mit Käse bestreuen und nochmals 20 Minuten 

backen.

Fix für Kartoffelauflauf:

1. WELA-Fix für Auflauf mit Wasser, Sahne und den 

Eiern * gut verrühren.

2. Ein Gastro-Normblech gut einfetten, die rohen 

Kartoffeln mit den restlichen Zutaten (z. B. 

Kochschinken, Baconspeck, Zucchini, Lauch 

usw.)auf das Blech geben.                                                                                                 

3. Das angerührte Pulver hinzufügen.                                                                                    

4. Im Heißluftofen bei 175°C ca. 45 Min. (Ober- 

und Unterhitze auf mittlere Schiene bei 200°Cca. 

25 - 30 Min) garen.

5. Mit Käse bestreuen und nochmals 20 Minuten 

backen.

WEIZENMEHL, modifizierte Stärke, Maltodextrin, jodiertes Speisesalz (Siedesalz, Kaliumjodat), SAHNEPULVER, Zwiebelpulver, gekörnte

Brühe (aufgeschlossenes Pflanzeneiweiß, Speisesalz, Sonnenblumenöl (ungehärtet)), Sonnenblumenöl (ungehärtet), Knoblauch,

natürliches Aroma, Muskatnuss, Kümmel, Pfeffer.

Kann Spuren enthalten: Ei, Soja, Sellerie, Senf

oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe, LV lacto-vegetabil, oR

ohne Rind, oHG ohne Huhn/Geflügel, J mit Jodsalz, oP ohne Palmöl, -fett, Pa purinarm, Hfr hefefrei
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pro 100 g 

Pulver

Brennwert 1499 kJ

355 kcal

Fett 8,6 g

     davon gesättigte Fettsäuren 3,7 g

Kohlenhydrate 63 g

     davon Zucker 4,8 g

Eiweiß 5,3 g

Salz 12,5 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kühle Lagerung, 12 Monate

Produktgruppe: 24 Fix-Produkte

Rezeptur: 20933 vom 22.09.2023

Durchschnittlich enthalten:
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