
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: Bolognese Sauce vegan mit Soja

Fix und Fertig

Art.-Nr.: 50991 10,0 kg Eimer ergeben 50,0 Liter

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Pulver 250,0 g 2,5 kg 10,0 kg

Wasser 1,0 l 10,0 l 40,0 l

ergeben ca. 1,25 l 12,5 l 50,0 l

Zutaten:

Produkt enthält: Soja

Produktmerkmale: oK, oF, oG, V, oR, oHG, J, oP, Lf, Gf, Pa

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

50991 EI 1 KG 10,0 50,0 l

Nährwerte:

pro 100 g 

Pulver

pro 100 ml 

verzehrfertige 

Speise
Brennwert 1537 kJ 307 kJ

365 kcal 73 kcal

Fett 10 g 2,1 g

     davon gesättigte Fettsäuren 1,0 g 0,2 g

Kohlenhydrate 48 g 9,6 g

     davon Zucker 21 g 4,2 g

Eiweiß 19 g 3,8 g

Salz 5,7 g 1,1 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kühle Lagerung, 12 Monate

Produktgruppe: 23C Vegetarische Fleischalternativen

Rezeptur: 20895 vom 02.02.2024

Durchschnittlich enthalten:

Tomatenpulver 23 %, SOJATEXTURAT 23 %, Zwiebeln, Sonnenblumenöl (ungehärtet), Reismehl, Maltodextrin, jodiertes Speisesalz

(Siedesalz, Kaliumjodat), Gewürze (Knoblauch, Paprika), Zucker, Stärke, Hefeextrakt (Hefeextrakt, Speisesalz, Sonnenblumenöl

(ungehärtet)), Kräuter (Oregano, Thymian, Basilikum), Paprika-Extrakt.

Kann Spuren enthalten: Ei, Milch, Sellerie, Senf

oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe, V vegan, oR ohne Rind,

oHG ohne Huhn/Geflügel, J mit Jodsalz, oP ohne Palmöl, -fett, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei, Pa purinarm

Eine typische italienische Pastasauce auf der Grundlage von sonnengereiften Tomaten, verschiedenem Gemüse und ausgesuchten

Gewürzen und Kräutern. Durch den hohen Anteil von hochwertigem Sojagranulat kann auf eine Fleischeinlage gänzlich verzichtet

werden.

Bolognese Sauce vegan mit Soja ist die fleischlose Alternative für die vielfältige vegane Ernährung. Die vegane Bolognese Sauce wird

klassisch mit Nudeln angerichtet. Vor allem in Schulen, Kindereinrichtungen, Krankenhäusern, Hochschulen und Universitäten ist diese

Sauce ein echter Klassiker.

Ein Tipp vom Küchenchef: Mit gehackten frischen Kräutern, frischen Champignons, Oliven oder anderen typisch mediterranen Zutaten

zubereitet, erhält man ein außergewöhnliches vegetarisches Gericht.

Bolognese Sauce vegan mit Soja Fix und Fertig in Wasser einrühren und ca. 10 Minuten leicht kochen. Ab und zu umrühren.
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