
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: Veggie Mischung

für Bratlinge und Burger

Trockenmischung für vegane Bratlinge und Burger

Art.-Nr.: 50987 3,0 kg Eimer ergeben 6,75 kg (ca. 75 Bratlinge)

50986 82,0 g Dose ergeben 180 g (ca. 2 Bratlinge)

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Mischung 82 g 1,0 kg 3,0 kg

Wasser 98 ml 1,25 l 3,75 l

ergeben ca. 180 g 2,25 kg 6,75 kg

Bratlinge 2 25 75

Zutaten:

Produkt enthält: Weizen, Hafer

Produktmerkmale: oK, oF, oG, V, oR, oHG, oP, Lf

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

50987 EI 1 KG 3,00 6,75 kg

50986 DS 1 KG 0,082 0,18 kg

Nährwerte:

pro 100 g 

Pulver

pro 1 Portion 

90 g

Brennwert 1480 kJ 606 kJ

351 kcal 144 kcal

Fett 5,7 g 2,3 g

     davon gesättigte Fettsäuren 0,9 g 0,4 g

Kohlenhydrate 37 g 15 g

     davon Zucker 6,9 g 2,8 g

Eiweiß 32 g 13 g

Salz 4,7 g 1,9 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kühle Lagerung, 18 Monate

Produktgruppe: 23C Vegetarische Fleischalternativen

Rezeptur: 20872 vom 01.08.2023

Durchschnittlich enthalten:

WEIZENPROTEIN 39 %, HAFERFLOCKEN 20 %, Kartoffelfasern, Zwiebeln, Flohsamenschalen 5 %, Hefeextrakte, Gewürze (Paprika, Ingwer,

Knoblauch, Curcuma, Koriander, Thymian, Kreuzkümmel, Cayenne-Pfeffer), Speisesalz, Zucker, Sonnenblumenöl (ungehärtet) .

oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe, V vegan, oR ohne Rind, oHG

ohne Huhn/Geflügel, oP ohne Palmöl, -fett, Lf lactosefrei

Eine Trockenmischung aus Weizenprotein und Gewürzen. Mit Wasser vermengt entsteht eine formbare vegane Hackfleischmasse.

Die Burgermischung ist ein formbarer veganer Hackfleischersatz und kann nicht nur als veganen Patty verwendet werden, sondern

beispielsweise auch als vegane Röllchen oder vegane Küchlein in Tomatensauce.

Ein Tipp vom Küchenchef: Finden Sie Ihre eigene Kreation, mischen Sie kleine Gemüsewürfel/Streifen nach belieben in Ihre Pattis.

Burgermischung in eine Schüssel geben. Mit kaltem Wasser übergießen und 3-5 Minuten quellen lassen. Danach die Masse gut

durchkneten und nach Belieben formen. Bei mittlerer Hitze in der Pfanne mit etwas Öl goldbraun braten; 3-5 Minuten pro Seite.

50987_50986_Veggie Mischung für Bratlinge und Burger_20872 29.11.2023 sz Ludwigsstadt, den 29.11.2023 Seite 1 von Seiten 1


