
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: Pfannen FIX für Carbonara

Art.-Nr.: 50951 3,0 kg Faltschachtel ergeben 19,5 kg Speise 

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Pulver 160 g 1,0 kg 3,0 kg

Wasser 800 ml 5,0 l 15,0 l

Milch 200 ml 1,25 l 3,75 l

ergeben ca. 1,1 l 6,5 l 19,5 l

Zutaten:

Produkt enthält: Ei, Milch

Produktmerkmale: oK, oF, oG, oR, oHG, oP, Gf, Hfr

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

50951 FS 1 KG 3,0 19,5 l

Nährwerte:

pro 100 g 

Pulver

Brennwert 1745 kJ

416 kcal

Fett 17 g

     davon gesättigte Fettsäuren 8,3 g

Kohlenhydrate 55 g

     davon Zucker 4,0 g

Eiweiß 11 g

Salz 8,6 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kühle Lagerung, 12 Monate

Produktgruppe: 24 Fix-Produkte

Rezeptur: 20351 vom 01.06.2026

Durchschnittlich enthalten:

Maltodextrin, Reismehl, KÄSEPULVER 14 %, modifizierte Stärke, Bauchspeck (Schweinefleisch, Speisesalz, Dextrose, Maltodextrin,

Gewürzextrakte, Buchenholzrauch), Speisesalz, SAHNEPULVER, HÜHNEREIGELB, Sonnenblumenöl (ungehärtet), Aroma, Petersilie,

Knoblauch, Rauchsalz (Speisesalz, Rauch), Pfeffer-Extrakt, Säuerungsmittel Citronensäure, Muskatnuss.

Kann Spuren enthalten: Soja, Sellerie, Senf

oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe, oR ohne Rind, oHG ohne

Huhn/Geflügel, oP ohne Palmöl, -fett, Gf glutenfrei, Hfr hefefrei

Pfannen FIX Produkt zur Zubereitung einer würzigen italienischen Sauce Carbonara.

Nach unserem Rezeptvorschlag stellen Sie eine feine Carbonara her. Mit der hervorragend abgestimmten Gewürzmischung in diesem

Produkt kann man auch viele andere pikante Gerichte zaubern.

Ein Tipp vom Küchenchef: Mit gebratenen Champignons verfeinern. Auch ideal für Nudelaufläufe und Gratin-Gerichte. Schmeckt auch

lecker zu Tortellini oder Gnocchi.

1. Pfannen FIX für CARBONARA in Milch und Wasser einrühren und zum Kochen bringen.

2. Unter ständigem Rühren ca. 5 Minuten leicht köcheln lassen.

3. Spaghetti wie gewohnt kochen, abtropfen lassen, Carbonara Sauce über die Spaghetti geben.
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