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PRODUKTSPEZIFIKATION w E l E
Produktbezeichnung: Sauce Hollandaise PROFIKUCHE
Paste
Art.-Nr.: 50844 4,0 kg Eimer ergeben 15,0 Liter

Produktbeschreibung:
Sauce Hollandaise wird unter Verwendung ausgesuchter Rohstoffe von bester Qualitdt hergestellt. Die Saucenpaste enthalt alle
klassischen Bestandteile einer guten Hollandaise, die Zugabe von Butter ist also nicht notig.

Verwendungsmoglichkeiten:

Die Sauce Hollandaise |aRt sich schnell und zuverlassig zubereiten. In einer modernen Kiiche darf dieses ausgezeichnete Produkt nicht
fehlen. Uber den klassischen Spargel und Blumenkohl, aber auch iiber Schwarzwurzel, Kohlrabi, helle Fleischgerichte und ausgesuchte
Fischspeisen ist diese Hollandaise ein besonderes Geschmackserlebnis.

Ein Tipp vom Kiichenchef: Mit verschiedenen Zutaten kann man leicht die klassischen Ableitungen einer Hollandaise herstellen.

Zubereitung:
Saucen Paste in kaltes oder kochendes Wasser einriihren und 2 Min. leicht kochen lassen. Die Sauce sollte bei der Zubereitung immer

umgerihrt werden.

Paste 360 g 810¢g 4,0 kg
Wasser 1,01 2,31 11,11
ergeben ca. 1,351 3,11 15,01
Zutaten:
Sonnenblumendl (ganz gehadrtet, ungehartet), BUTTERPULVER 18 %, MILCHZUCKER, modifizierte Starke, Dextrose,

HUHNEREIGELBPULVER 4 %, jodiertes Speisesalz (Siedesalz, Kaliumjodat), Aroma, MAGERMILCHPULVER, Gewiirzextrakte (Curcuma,
Pfeffer, Muskat, Paprika), Verdickungsmittel (Guarkernmebhl, Johannisbrotkernmehl, Xanthan), Sduerungsmittel Citronensaure, Curcuma.

Produkt enthilt: Ei, Milch

Produktmerkmale: oK, oF, oG, OLV, oR, oHG, J, oP, Gf, Pa, Hfr, PK, CC
oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, OLV ovo-lacto-vegetabil,
oR ohne Rind, oHG ohne Huhn/Gefliigel, ) mit Jodsalz, oP ohne Palmél, -fett, Gf glutenfrei, Pa purinarm, Hfr hefefrei, PK geeignet fir pirierte Kost, CC Cook & Chill geeignet

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
50844 El 1 kg 4,0 15,01
Nahrwerte:
pro 100 g pro 100 rrrl
Paste verzehrfertige
Durchschnittlich enthalten: Speise
Brennwert 2669 kJ 707 kJ
644 kcal 171 kcal
Fett 55g 15¢g
davon gesattigte Fettsdauren 26¢g 69¢g
Kohlenhydrate 34g 89¢g
davon Zucker 22g 59¢g
Eiweild 36¢g 10g
Salz 40¢g 11g

Mindesthaltbarkeit:

Produktgruppe:
Rezeptur:

Gut verschlossen, trockene und kihle Lagerung, 15 Monate
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