
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: Kartoffelpüree mit entrahmter Milch

Art.-Nr.: 50660 Karton à 3 Beutel à 1,5 kg

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Pulver 1,5 kg 4,5 kg

Wasser 7,5 l 22,5 l

ergeben ca. 9,0 kg 27,0 kg

Port. à 200 g 45 135

Zutaten:

Produkt enthält: Milch

Produktmerkmale: oK, oF, oG, LV, oR, J, Gf, PK

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt

50660 BT 3 KT 4,5 kg

Nährwerte:

pro 100 g 

Pulver

pro 100 g 

verzehrfertige 

Speise

Brennwert 1501 kJ 248 kJ

355 kcal 59 kcal

Fett 4,6 g 0,8 g

     davon gesättigte Fettsäuren 2,8 g 0,5 g

Kohlenhydrate 67 g 11 g

     davon Zucker 6,0 g 1,0 g

Eiweiß 7,8 g 1,3 g

Salz 2,7 g 0,45 g

Mindesthaltbarkeit: 18 Monate in geschlossener Verpackung

Produktgruppe: 44 Kartoffelerzeugnisse / andere Beilagen

Durchschnittlich enthalten:

Kartoffel 87 %, Palmöl, 3,6 % MAGERMILCHPULVER , jodiertes Speisesalz (Siedesalz, Kaliumjodat), LACTOSE, MILCHEIWEISS, Stabilisator

E450, Emulgator E471, Aroma, Curcuma, Antioxidationsmittel E304.

* ohne technologische Wirkung im zubereiteten Produkt, deshalb ist die Kennzeichnung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (gem. § 9 

ZZulV) nicht erforderlich.

oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe, LV lacto-vegetabil, oR

ohne Rind, J mit Jodsalz, Gf glutenfrei, PK geeignet für pürierte Kost

Das Flockenpüree, in dem die Milch schon drin ist. Dieses flockige Kartoffelpüree wird hergestellt aus besten Kartoffelsorten, entrahmter

Milch und einer fein abgestimmten Würzmischung.

Zur Zubereitung ist nur noch Wasser erforderlich. Durch diese leichte, schnelle und problemlose Handhabung ist das Kartoffelpüree ideal

für die besonderen Anforderungen in der Großküche.

1. Wasser zum Kochen bringen, Energie abschalten. 2. Püree mit dem Schneebesen zügig einrühren. Fertig!

Achtung! Wird zusätzlich Fett verwendet, muss dies immer in das fertige Püree gegeben werden, nicht in das

Wasser. Durch unterschiedliche Wasser- bzw. Püree-Zugabe kann die Püree-Konsistenz beliebig verändert werden.
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