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PRODUKTSPEZIFIKATION ? l

Produktbezeichnung: Rost-Zwiebeln PROFIKUCHE
Art.-Nr.: 50601 Eimer & 3,0 kg

Produktbeschreibung:
Hergestellt aus gesunden, reifen Speisezwiebeln, geputzt, gereinigt, in frischem Pflanzenfett gerdstet und abgefillt.

Verwendungsmoglichkeiten:
Zum Wiirzen, Kochen und Garnieren bei kurzgebratenen Fleischgerichten, Kartoffel- und Erbspiiree, Bratkartoffeln, SoBen, Suppen und
Eintopfgerichten vielseitig einsetzbar.

Zubereitung:
Einfach in der Handhabung - Uber die Speise streuen, in heiRem Fett schwenken oder mitkochen - kiichenfertig.

Zutaten:
Zwiebeln 86 %, Sonnenblumendl.

Produktmerkmale: oK, oF, 0G, V, oR, oHG, SR, oP, Lf, Gf, Hfr, okA, CC

oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, 0G ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, V vegan, oR ohne Rind,
0oHG ohne Huhn/Geflugel, SR kochsalzreduziert, oP ohne Palmél, -fett, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei, Hfr hefefrei, okA ohne kennzeichnungspflichtige Allergene, CC Cook & Chill geeignet

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt
50601 El 1 KG 3,0

Nédhrwerte:

pro 100 g Rost:

Durchschnittlich enthalten: Zwiebeln
Brennwert 1531 kJ
366 kcal

Fett l4g

davon gesattigte Fettsduren 20g
Kohlenhydrate 43 g

davon Zucker 33g
Eiweild 11g
Salz 0,18 ¢g
Mindesthaltbarkeit: 12 Monate bei kiihler und trockener Lagerung sowie geschlossener Packung.
Produktgruppe: 44 Kartoffelerzeugnisse / andere Beilagen
Rezeptur: 11430 vom 02.03.2017
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