
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: Käsesauce

á la Carbonara

Art.-Nr.: 50461 3,0 kg Faltschachtel ergeben 22,0 Liter 

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Pulver 160 g 1,5 l 3,0 kg

Wasser 0,8 l 7,5 l 15,0 l

Milch 0,2 l 1,9 l 4,0 l

ergeben ca. 1,1 l 11,0 l 22,0 l

Zutaten:

Produkt enthält: Weizen, Milch

Produktmerkmale: oK, oF, oG, Sw, oR, oHG, J, oP, Pa, CC

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

50461 FS 1 KG 3,0 22,0 l

Nährwerte:

pro 100 g 

Pulver

pro 100 ml 

verzehrfertige 

Speise

Brennwert 1767 kJ 290 kJ

421 kcal 69 kcal

Fett 18 g 3,1 g

     davon gesättigte Fettsäuren 4,1 g 0,9 g

Kohlenhydrate 56 g 8,5 g

     davon Zucker 12 g 2,5 g

Eiweiß 8,1 g 1,7 g

Salz 9,0 g 1,3 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kühle Lagerung, 12 Monate

Produktgruppe: 20 Gourmet-Saucen-Exquisit

Rezeptur: 20941 vom 09.07.2021

Durchschnittlich enthalten:

WEIZENMEHL, Sonnenblumenöl (ungehärtet), Maltodextrin, modifizierte Stärke, Dextrose, KÄSEPULVER 9 %, jodiertes Speisesalz

(Siedesalz, Kaliumjodat), Glukosesirup, natürliches Aroma (enthält MILCHZUCKER, SÜSSMOLKENPULVER), Bauchspeck 1,5 %

(Schweinefleisch, jodiertes Speisesalz (Siedesalz, Kaliumjodat), Dextrose, Maltodextrin, Gewürz-Extrakte, Rauch), Hefeextrakt,

Gewürzextrakte (Curcuma, Pfeffer), Frühlingszwiebeln, Basilikum, Gewürze (Knoblauch, Muskatnuss), Raucharoma, Säuerungsmittel

Citronensäure.

Kann Spuren enthalten: Ei, Soja, Sellerie, Senf

oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe, Sw mit Schweinefleisch/-fett,

oR ohne Rind, oHG ohne Huhn/Geflügel, J mit Jodsalz, oP ohne Palmöl, -fett, Pa purinarm, CC Cook & Chill geeignet

Eine gelungene und fein abgestimmte cremige Sauce, die einen ausgewogenen Anteil an Käsepulver beinhaltet. Verschiedene Gewürze

und Kräuter runden den Geschmack gut ab.

Für alle Pastagerichte, zum Gratinieren. In verschiedenen Abwandlungen z.B. mit Pilzen, gekochtem Schinken, Sahne, Lauch, Krabben,

Knoblauch.

Saucenpulver in warmes Wasser und Milch einrühren und unter Rühren zum Kochen bringen und kurz aufkochen.
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