
PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung: Rahmbratensauce

Art.-Nr.: 50361 3,0 kg Faltschachtel ergeben 18,0 Liter 

50363 12,0 kg Eimer ergeben 72,0 Liter

Produktbeschreibung:

Verwendungsmöglichkeiten:

Zubereitung:

Pulver 200 g 1,5 kg 3,0 kg 12,0 kg

Wasser 1,0 l 7,5 l 15,0 l 60,0 l

ergeben ca. 1,0 l 9,0 l 18,0 l 72,0 l

Zutaten:

Produkt enthält: Weizen, Milch, Senf

Produktmerkmale: oK, oF, oG, Rd, FlEx, oHG, J, oP, CC

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben

50361 FS 1 KG 3,0 18,0 l

50363 EI 1 KG 12,0 72,0 l

Nährwerte:

pro 100 g 

Pulver

pro 100 ml 

verzehrfertige 

Speise

Brennwert 1824 kJ 304 kJ

436 kcal 73 kcal

Fett 22 g 3,6 g

     davon gesättigte Fettsäuren 13 g 2,2 g

Kohlenhydrate 45 g 7,6 g

     davon Zucker 17 g 2,9 g

Eiweiß 14 g 2,4 g

Salz 7,9 g 1,3 g

Mindesthaltbarkeit: Gut verschlossen, trockene und kühle Lagerung, 12 Monate

Produktgruppe: 20 Gourmet-Saucen-Exquisit

Rezeptur: 20600 vom 13.02.2024

Durchschnittlich enthalten:

SAHNEPULVER 44 %, Maltodextrin, Stärke, Hefeextrakte (Hefeextrakte, Speisesalz, Sonnenblumenöl (ungehärtet)), WEIZENMEHL,

Tomatenpulver, Zwiebelpulver, Rindfleischextrakt (Rindfleischextrakt, Speisesalz, Sonnenblumenöl (ungehärtet)), Rinderfett, Gewürze

(SENFMEHL, Knoblauch, Paprika, Cardamom, Kümmel, Piment, Muskatblüte, Nelken, Cayenne-Pfeffer), jodiertes Speisesalz (Siedesalz,

Kaliumjodat), Verdickungsmittel (Guarkernmehl, Johannisbrotkernmehl, Xanthan), Karamellzuckersirup (Glukosesirup, Maltodextrin,

Zucker), Aroma, Champignons.

Kann Spuren enthalten: Ei, Soja, Sellerie

oK ohne kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe gem. deutscher LMZDV, oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstärkende Zusatzstoffe, Rd enthält garantierte

Rindfleischbestandteile, FlEx mit Fleischextrakt, oHG ohne Huhn/Geflügel, J mit Jodsalz, oP ohne Palmöl, -fett, CC Cook & Chill geeignet

Eine meisterhaft gelungene cremige, hellbraune Rahmbratensauce mit einem außergewöhnlich hohen Anteil Sahnepulver, hochwertigem

Rindfleischextrakt sowie einer Vielzahl edler Gewürze. Das reichlich verwendete Sahnepulver gibt dieser Sauce, die ihresgleichen sucht,

einen vollmundigen Geschmack. Sie hebt sich durch die Beigabe von Rindfleischextrakt von den Rahmsaucen qualitativ ab. 

Rahmbratensauce gibt kurzgebratenen und geschmorten Fleischgerichten (Rahmschnitzel, Rahmgulasch, Wildgerichte, Geschnetzeltes,

Kalbsbraten) das vollkommene Geschmackserlebnis.

Saucenpulver in lauwarmes Wasser einrühren, zum Kochen bringen und unter häufigem Umrühren 3 Minuten leicht kochen.
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