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PRODUKTSPEZIFIKATION

Produktbezeichnung Gekornte Briihe PROFIKUCHE
Extra fein
Art.-Nr.: 50113 15,0 kg Eimer ergeben 938,0 Liter

Produktbeschreibung:
Gekornte Brihe wird hergestellt auf der Basis von EiweiBhydrolysat (Speisewiirze) aus pflanzlichen Proteintragern (Mais und Raps) und
Speisesalz. Das verwendete Fett ist pflanzlichen Ursprungs.

Verwendungsmdglichkeiten:

Gekornte Brihe Extra fein ist eine Basis zum Herstellen von Produkten, in welchen sichtbare Gemuise- und Krduteranteile unerwinscht
sind. Ideal einsetzbar fir Trinkbrihen, klare und gebundene Suppen, helle Saucen und Tunken, Dressings und Marinaden. Zum Wirzen
und Abschmecken von Gemusebeilagen, Auflaufen, Eierspeisen und Nudelgerichten.

Zubereitung:
Gekornte Briihe Extra fein mit kochendem Wasser tibergieBen. Kurz aufriihren.

Pulver 16g 6,0 kg 15,0 kg
Wasser 1,01 375,01 938,01
ergeben ca. 1,01 375,01 938,01

Zutaten:
Aufgeschlossenes PflanzeneiweiR, Speisesalz, Sonnenblumendl (ungehartet).

Produktmerkmale: oK, oF, oG, V, oR, oHG, oP, Lf, Gf, Pa, Hfr, SE, PK, okA, InP, CC

oK ohne Kenntlichmachung von Zusatzstoffen auf Speisekarten (§ 9 ZZulV), oF ohne farbgebende Zusatzstoffe, oG ohne geschmacksverstarkende Zusatzstoffe, V vegan, oR ohne Rind, oHG
ohne Huhn/Gefliigel, oP ohne Palmél, -fett, Lf lactosefrei, Gf glutenfrei, Pa purinarm, Hfr hefefrei, SE fiir Senioren-Erndhrung geeignet, PK geeignet fiir pirierte Kost, okA ohne
kennzeichnungspflichtige Allergene, InP Instant Pulver, CC Cook & Chill geeignet

Gebinde: Art.-Nr. VP-EH Menge VK-EH Inhalt ergeben
50113 El 1 KG 15,0 938,01
Nahrwerte:
pro 100 ml
pro 100 g .
verzehrfertige
e Pulver )
Durchschnittlich enthalten: Speise
Brennwert 612 kJ 10 kJ
145 kcal 2 kcal
Fett 3,6g Og
davon gesattigte Fettsauren 0,3g Og
Kohlenhydrate Og Og
davon Zucker Og Og
Eiweil 28¢g Og
Salz 52,8¢g 0,80 g

Mindesthaltbarkeit:

Produktgruppe:
Rezeptur:

Gut verschlossen, trockene und kiihle Lagerung, 15 Monate
11 Brihen und Suppen (gekornt)
10401 vom 20.04.2016
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